PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE
Estado de Sdo Paulo

EDITAL-PREGAO ELETRONICO N° 043/2015
PROCESSO N° 88.904/2015

A PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE, pessoa juridica de direito
publico interno com sede nesta cidade de Santo Antonio de Posse/SP, sito a Pragca Chafia
Chaib Baracat, n° 351, Centro, inscrita no CNPJ n°45.331.196/0001-35, e a Comisséo
Permanente de Licitacdo designada pela Portaria n°7571 de 22/08/2015, torna publico para
conhecimento de todos os interessados que sera realizado na modalidade PREGAO
ELETRONICO, do tipo “MENOR PRECO POR ITEM,” que se acha aberto, nesta Prefeitura,
que sera regido pela Lei Federal n° 10.520, de 17/07/2002, Decreto n.° 5.450, 31/05/2005,
Decreto Federal n° 3.555, de 08/08/2000, com aplicagdo subsidiaria da Lei Federal n°
8.666/93 e suas alteracbes, no Decreto Municipal n.°2465 de 05 de setembro de 2001,
alterado pelo Decreto Municipal n.° 2488 de 16/01/2008, e pelas condicbes estabelecidas no
presente Edital e seus anexos.

Este certame utiliza-se do aplicativo ‘licitagcdes”, do Portal Eletrénico: www.bll.org.br,
conforme convénio de cooperagao técnica.

As propostas serdo enviadas por meio eletrénico através de data estipulada neste edital e
site da Bolsa de Licitagdes e Leildo do Brasil.

o Recebimento das propostas:
Das: 08:00h do dia 30/09/2015 até as 08:00h do dia 20/10 /2015.

e Abertura das propostas:
20/10/2015 as 08:01 h/min.

¢ |nicio da Disputa de Precos:
20/10/2015 as 09:00 h.

o Formalizacao de Consultas:

e E-mail: licitacao@pmsaposse.sp.gov.br

e Fone (19) 3896-9000 -

o Referéncia de Tempo: Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de
Brasilia (DF).

As informacgdes e os procedimentos desta licitacdo serao executados pelo Setor de
Licitacdo do Departamento de Administracado, situado na Praca Chafia Chaib Baracat,351
Vila Esperanga,Santo Antonio de Posse, pelo telefone (19) 3896-9032, Internet através do
site da Bolsa de Licitagcbes e Leildes do Brasil, www.bll.org.br, ou diretamente em
www.pmsaposse.sp.gov.br Comunicagbes através de correspondéncia: enderegar a
Prefeitura, ATENCAO DA SECAO DE LICITACAO, situada Praga Chafia Chaib Baracat, n.°
351, Vila Esperanga, CEP: 13830-000, Santo Antonio de Posse/SP.
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1. OBJETO

1.1 O presente certame tem por objeto Registro De Precos Aquisicdo de Carnes, Frios e
Embutidos para a Merenda Escolar, de acordo com as especificagdes constantes no Anexo
I, e Especificagbes, deste Edital.

1.2 - As quantidades constantes do Anexo | sdo estimativas de R$2.523.542,42(Dois
milhdao quinhentos e vinte e trés mil quinhentos e quarenta e dois reais e quarenta e
dois centavos), ndo se obrigando a Administracédo pela aquisigéo total.

2. FORMALIZACAO DE CONSULTAS

2.1 Os interessados que tiverem duvidas de carater técnico ou legal quanto a interpretagao
dos termos deste Edital poderao solicitar os esclarecimentos, providéncias ou impugnar o
ato convocatério do pregao, até 03 (trés) dias Uteis antes da data fixada para abertura das
propostas, preferencialmente pelo e-mail licitacao@pmsaposse.sp.gov.br.

2.2 Em caso de impugnhacdo ao ato convocatorio, o Pregoeiro decidira sobre a peticdo no
prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

2.3 Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, sera designada nova data para realizagéo
do Pregéo;

2.4 Nao serdao conhecidas impugnacoes apresentadas fora do prazo legal e/ou subscritas
por representante nao habilitado legalmente ou n&o identificado no processo para responder
pelo licitante;

3. RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E DATA DO PREGAO

3.1 As propostas deverdo ser enviadas por meio eletrénico disponivel no endereco
www.bll.org.br na opc¢ao “licitagcbes — cadastro de proposta”, desde a divulgacao da integra
do Edital no referido endereco eletrénico, até o dia e horario previsto no preAmbulo para
abertura da sessao publica, devendo o licitante, para formula-las, assinalar a declaragao de
que cumpre integralmente os requisitos de habilitagdo constantes no Edital.

3.2 O fornecedor devera observar as datas e os horarios limites previstos para a abertura da
proposta, atentando também para a data e horario para inicio da disputa, conforme disposto
na folha de rosto.

3.2 A licitante responde integralmente por todos os atos praticados no pregéo eletronico, por
seus representantes devidamente credenciados, assim como pela utilizagdo da senha de
acesso ao sistema, ainda que indevidamente, inclusive por pessoa nao credenciada como
sua representante.

3.3 Cada representante credenciado podera representar apenas uma licitante, em cada
pregdo eletrénico.

3.4 O envio da proposta vinculara a licitante ao cumprimento de todas as condicdes e
obrigagdes inerentes ao certame.

4. REFERENCIA DE TEMPO

4.1 Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a Sessdo Publica,
observarao obrigatoriamente o horario de Brasilia — DF e, dessa forma, serao registradas no
sistema eletrénico e na documentacéo relativa ao certame.

5. CONDICOES PARA PARTICIPACAO
5.1 Poderdo participar do processo os interessados que atenderem a todas as exigéncias
contidas neste Edital e seus anexos;
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5.2 Estardo impedidos de participar de qualquer fase do processo, interessados que se
enquadrem em uma ou mais das situag¢des a seguir:

5.2.1 - sejam declaradas inidéneas, suspensas e/ou impedidas para licitar por
qualquer 6rgdo ou entidade da Administracdo Direita ou Indireta no ambito Federal,
Estadual e Municipal;

5.2.2 - estejam constituidos sob a forma de consorcio;

5.2.3 - tenha(m) como socio(s) servidor(es) ou dirigente(s) de qualquer esfera
governamental da Administracdo Municipal;

5.2.4 - estejam sob faléncia, concordata, dissolugcéo ou liquidacao.

6. DA HABILITACAO

6.1 As licitantes deverdo enviar os documentos de habilitagdo, em original, copia
autenticada ou por publicacdo oficial, todos dentro de seu prazo de validade ou aquele que
nao possuem prazo de validade deverao ter sido expedidos no maximo com antecedéncia
de 90 (noventa) dias da abertura da se¢ao publica, devendo ser entregues na Secdo de
Licitacao, situada a Praga Chafia Chaib Baracat, n°® 351, Vila Esperanca — Santo Antonio de
Posse/SP — CEP: 13.830-000, sob pena de inabilitacdo da empresa, e da aplicacdo das
penalidades previstas neste Edital, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis a contar da data do
encerramento da etapa de lances, independente de comunicacdo do Pregoeiro. Os
documentos relativos a habilitacdo, deverao estar disponiveis em formato digital para upload
pelo sistema gestor do pregéo, no ato do cadastramento da proposta, com posterior
encaminhamento do original ou coépia autenticada, observados os prazos legais
pertinentes.” Nao serdo aceitos documentos, declaragcbes e proposta emitidas apds data de
abertura do certame, salvo o disposto no art. 43 da Lei Complementar n.123 de
14/12/2006".

DOCUMENTACAO:

6.1.1 HABILITACAO JURIDICA
a) Registro comercial, no caso de empresa individual — Constituicdo e ultima alteragéo
quando houver;
b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, acompanhado da ultima alteragao,
no caso de inexisténcia de contrato consolidado, devidamente registrado, em se tratando de
sociedades comerciais e, no caso de sociedades por acdes, além do estatuto e alteracdes
subsequentes, a licitante devera apresentar a documentagao relativa a eleicdo de seus
administradores.
c) Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova da
Diretoria em exercicio;
d) Decreto de Autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no pais e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedida pelo
orgao competente quando a atividade assim o exigir;
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6.1.2 REGULARIDADE FISCAL
a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ;
b) Prova de Inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e Municipal, se houver, relativo
ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto da licitagéo;
c) Prova de Regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
Licitante, ou outro equivalente na forma da Lei, referente aos tributos mobiliarios;
d) Prova de Regularidade para com a Fazenda Federal, inclusive perante a Divida Ativa da
Unido e Secretaria da Receita Federal referente aos tributos e Contribui¢cdes Federais;
e) Prova de regularidade relativa a Seguridade Social (Instituto Nacional do Seguro Social —
INSS), e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigco (FGTS), demonstrando situagao
regular no cumprimento dos encargos sociais, instituidos por Lei.
f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho - CNDT -
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (conforme Lei Federal n® 12440/2011, que veio
dar nova redacao aos artigos 27, inciso IV e 29, inciso V da Lei Federal n° 8666/93).

6.1.3 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
a) Certiddo Negativa de Pedido de Faléncia ou de recuperacio judicial, expedida pelo
distribuidor da sede da pessoa juridica;

Obs.: Tal certidao é indispensavel estar dentro do prazo a todos os licitantes, mesmo ME ou
EPP.

6.1.4 OUTROS DOCUMENTOS

a) Declaracgéao de inexisténcia de fatos impeditivos, conforme modelo do anexo Il

b) Declaragdo de enquadramento — ME ou EPP, conforme modelo do anexo Il

c) Declaragéo de que ndo emprega menor, conforme modelo do Anexo IV

d) Registro da Proposta (gerada pelo sistema) devidamente assinada e rubricada em
todas as paginas

e) Instrumento de Procuragado no caso de a licitante ser representada por outro que nao o
proprietario ou um dos sécios. (no caso de procuragéo, a declaragdo de inexisténcia de
fatos impeditivos, conforme modelo do anexo Il devera ter firma reconhecida e copia do
instrumento dever constar junto no upload do mesmo)

A microempresa ou empresa de pequeno porte, além da apresentacdo da declaragao
constante no Anexo lll para fins de habilitagdo, devera, quando do cadastramento da
proposta inicial de pregco a ser digitado no sistema, informar no campo préprio da ficha
técnica descritiva do objeto, o seu regime de tributacdo para fazer valer o direito de
prioridade do desempate Art. 44 e 45 da LC 123/2006.

7. DA SESSAO PUBLICA

7.1 — Para obter acesso ao sistema de pregéo eletronico devera:

7.1.1 - Dispor de chave de identificagdo, senha pessoal e intransferivel, bastando
conectar-se ao site Bolsa de Licitagdes e Leildes do Brasil.
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7.1.2 — Ter a sua chave e senha, pessoal e intransferivel, para poder acessar
qualquer pregéo eletrbnico.

7.1.3 — Responder exclusivamente pelo sigilo da senha, bem como seu uso em
qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo a
Prefeitura a responsabilidade por eventuais danos decorrente de mau uso, ainda que por
terceiros.

7.1.4 - Responder legalmente por seu credenciamento e de seu representante legal,
junto ao sistema eletrénico, bem como quanto aos atos praticados e sua capacidade técnica
para realizacdo das transacgdes inerentes ao pregao eletrénico.

7.1.5 - Digitar senha credenciada e encaminhar a proposta de precos, na data e
horario limite estabelecidos.

7.1.6 - Reconhecer que ao encaminhar sua proposta esta de acordo e atende as
exigéncias de habilitagdo previstas no edital.

7.1.7 - Acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sesséo publica do
pregdo, sendo responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da néao
observancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

7.2 - O encaminhamento de proposta pressupbée o pleno conhecimento e
atendimento as exigéncias de habilitacido previstas no Edital. O fornecedor sera responsavel
por todas as transacbes que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrbnico,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances;

7.3 - Cabera ao fornecedor acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante
a sessao publica do pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexao;

7.4 — No dia e horario previsto neste Edital, o Pregoeiro dara inicio a sessio publica
do pregédo eletrénico, com a abertura automatica das propostas e a sua divulgacao, pelo
sistema, na forma de grade ordenatéria, em ordem crescente de precos.

7.5 — A analise das propostas pelo Pregoeiro visara o atendimento das condigbes
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

7.6 - Qualquer duvida em relagédo ao acesso no sistema operacional podera ser
esclarecida pelo numero (41) 3042-9909, e-mail: contato@bll.org.br, ou através de uma
corretora de mercadorias associada.

7.7 — Para efetuar seus lances as licitantes deverao estar conectadas ao sistema,
para dar inicio a etapa competitiva. A cada lance ofertado a licitante sera imediatamente
informado do seu recebimento ficando registrado o horario e valor.

7.8 — Somente serdo aceitos lances de valores inferiores ao valor do ultimo lance
registrado no sistema.

7.9 — Se ocorrer dois ou mais lances do mesmo valor, prevalecera aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.10 — As licitantes serdo informadas, em tempo real, o valor do menor lance
registrado. As demais licitantes ndo saberdo quem € o autor do lance.

7.11 — Se no decorrer da etapa competitiva houver a desconexdo com o (a)
Pregoeiro(a) o sistema podera permanecer acessivel aos licitantes para recepgao dos
lances, retomando o(a) Pregoeiro(a), quando possivel, sua atuagdo no certame, sem
prejuizo dos atos.

7.11.1 — Se a desconexao persistir por tempo superior a cinco minutos, a sesséo
sera suspensa e tera reinicio somente apdés comunicagao expressa as licitantes, através de
mensagem eletrénica, e-mail, divulgando data e hora da reabertura da sesséo.
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7.12 — O fechamento da etapa de lances ocorrera mediante aviso emitido pelo
sistema que dara inicio ao periodo aleatério de tempo de até trinta minutos. A sessao sera
automaticamente encerrada.

7.12.1 - O(A) Pregoeiro(a) podera encerrar facultativamente a sessido, mediante
aviso de fechamento iminente dos lances e subsequente transcurso do prazo de ftrinta
minutos.

7.12.2 - Antes de anunciar o vencedor, o(a) Pregoeiro(a) podera encaminhar pelo
sistema, contraproposta diretamente a licitante que tenha apresentado o lance de menor
preco, para que seja obtido preco ainda melhor, quando decidira pela sua aceitacao.

7.13 — Apos o encerramento dos lances ou depois da negociacdo, quando for o
caso, a licitante de menor preco sera imediatamente informada, da decisdo do (a)
Pregoeiro(a) de aceitar o lance de menor valor.

7.14 — As licitantes que deixarem de dar seus lances, terdo suas propostas
verificadas pelo (a) Pregoeiro (a), para verificar se estdo em conformidade ao custo
estimado da contratagao.

7.15 - Apdés o encerramento da etapa de lances, serdo abertos os documentos
enviados digitalmente, da licitante classificada em primeiro lugar, sem prejuizo da obrigacao
constante do sub-item abaixo, para sua imediata verificacdo e posterior declaracdo da
licitante vencedora, a qual dar-se-a, preferencialmente, no mesmo dia da data de realizacéo
do pregao eletrdonico. Neste momento caso algum documento ndo tenha link para fazer o
upload no momento do cadastramento das propostas, a licitante vencedora devera
encaminha-los via e-mail (licitacao@pmsaposse.sp.gov.br )

7.16 - Os documentos originais ou fotocépias autenticadas, deverao ser entregues
na Secao de Licitacdo, situada a Praga Chafia Chaib Baracat, n°® 351, Centro — Santo
Antonio de Posse/SP — CEP: 13.830-000, sob pena de inabilitacido da empresa, e da
aplicagao das penalidades previstas neste Edital, no prazo de até 05 (cinco) dias uteis a
contar da data do encerramento da etapa de lances, independente de comunicagdo do
Pregoeiro.

7.17 — Caso a licitante opte por enviar os documentos via postal, o devera fazer com
Aviso de Recebimento (AR), aos cuidados do Pregoeiro Eletrénico, e fica a Prefeitura
Municipal de Santo Antonio de Posse isenta do nao recebimento da documentagao dentro
do prazo, sob a pena que se refere o item 7.16.

7.18 - O Pregoeiro podera solicitar na mesma sessdo publica do Pregdo a
documentagdo da empresa classificada em segundo e terceiro lugar, e assim
sucessivamente, para garantir a aquisicdo do objeto dentro das exigéncias do Edital. As
empresas convocadas que ndo apresentarem a documentacdo, estardo sujeitas as
penalidades previstas neste Edital.

7.19 - No pressuposto de que todas as participantes estejam obrigatoriamente
habilitadas para a disputa do certame, o Pregoeiro podera, a seu critério, dispensar a
apresentagdao da documentacao através de fax, solicitando o envio da documentacido que
integrara, definitivamente, o processo (copias autenticadas), ao licitante vencedor do lote.

7.20 - Sera inabilitada a empresa que descumprir o prazo estabelecido para
apresentagdo da documentagéo habilitatorias, sendo facultado ao Pregoeiro convocar a(s)
empresa(s) remanescente(s), obedecida a ordem de classificacao.

7.21 - Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se a licitante
desatender as exigéncias habilitatorias, o pregoeiro examinara a proposta ou o lance
subsequente, verificando a sua compatibilidade e a habilitagao da participante, na ordem de
classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta ou lance que
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atenda o Edital. Também nessa etapa o Pregoeiro podera negociar com a participante para
que seja obtido prego melhor.

7.22 - O Pregoeiro, observando-se o motivo do desatendimento das exigéncias
habilitatérias, aplicara as penalidades previstas neste Edital.

7.23 - Constatando o atendimento das exigéncias fixadas neste Edital, o objeto sera
adjudicado ao autor da proposta ou lance de menor preco unitario.

7.24 - O resultado deste certame, compreendendo a sua homologacdo, sera
comunicado as licitantes mediante publicagao no Diario Oficial do Estado de Sao Paulo.

8. CRITERIOS DE JULGAMENTO

8.1 — O valor maximo estimado para os itens € o constante do Anexo | — Termo de
Referéncia.

8.2 — Esta licitacdo é do tipo menor preco e a classificacdo se dara pela ordem crescente
dos pregos propostos.

8.3 — Se a proposta ou lance de menor valor estiverem em desacordo, o (a) Pregoeiro(a)
examinara a proposta ou lance subseqiiente, na ordem de classificacdo, verificando a
aceitabilidade e procedendo a sua habilitacdo. Esse procedimento se repetira
sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta ou lance que atenda as exigéncias do
Edital.

8.4 — Caso uma proposta ou um lance seja maior que o valor de referencia, este podera ser
desclassificado a qualquer momento pelo Pregoeiro.

8.5 — Os atos do procedimento e as circunstancias relevantes serao registrados em ata e
publicados pelo sistema.

9. DOS RECURSOS

9.1 - Ao final da sessao de abertura das propostas ou da etapa de lances, a licitante que
desejar recorrer contra decisbes do pregoeiro podera fazé-lo, no prazo de 5 minutos,
manifestando sua intengéo de recorrer quando lhe sera concedido prazo de até 3 (trés) dias
uteis para apresentagdo das razdes. Os interessados ficam, desde logo, intimados a
apresentar contra-razes em igual numero de dias, que comecardo a correr do término do
prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

9.2 - A falta de manifestacdo imediata e motivada, importara a preclusdo do direito de
recurso.

9.3 - O encaminhamento de memorial e contra-razbes de recurso podera ser feito através
do endereco eletrbnico na Internet licitacao@pmsaposse.sp.gov.br ou fax (19) 3896-9030,
com posterior remessa do original a Segao de Licitagédo, situada na Praga Chafia Chaib
Baracat, n°® 351 — Vila Esperanca — Santo Antonio de Posse/SP, CEP 13.830-000, no prazo
de até 03 (trés) dias uteis, contadas da data da realizagdo do pregao.

9.4 - Nao serao conhecidas as impugnacdes e os recursos apresentados fora do prazo legal
el/ou subscritos por representante ndo habilitado legalmente ou nao identificado no processo
para responder pela licitante.

9.5 - Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatorios ou
quando n&o justificada a intengéo de interpor o recurso pela licitante.

9.6 - Os recursos contra decisdes do pregoeiro nao terdo efeito suspensivo.
9.7 - O acolhimento de recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.
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10. SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1 - Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, deixar de entregar
documentacdo, ou apresentar documentagdo em desacordo com o Edital, ensejar o
retardamento da execucdo do seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na
execucado do contrato, comportar-se de modo inidébneo ou cometer fraude fiscal, ficara
sujeito as san¢des da Lei Federal n® 10.520 de 17/07/2002 e 8.666/93

11. DO REGISTRO DE PRECOS

11.01 - O presente certame licitatorio, destinado ao registro de precos, ndo obriga a
Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse a firmar contratacées nas quantidades
estimadas, podendo ocorrer licitagdes especificas para aquisicao de determinados itens,
ficando assegurado ao detentor do registro a preferéncia de fornecimento, em igualdade de
condicoes.

11.02- As Unidades da Administragdo subordinados a Prefeitura Municipal de Santo Antonio
de Posse deverao utilizar-se, obrigatoriamente, do presente registro de precos, vedada
a aquisicdo de itens a pregos excessivos ou manifestamente inexequiveis, em relacao a
oferta de mercado, do momento.

12. DO PRAZO DE VALIDADE E DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

12.1 — O prazo de validade do registro de pregos sera de 12 (doze) meses contados a partir
da data da publicacao da respectiva Ata no Diario Oficial do Estado de Sao Paulo.

12.2 — O cancelamento do registro de precos ocorrera nas hipéteses e condigcbes
estabelecidas no Lei Federal n® 10.520, de 17/07/2002, Decreto n.° 5.450, 31/05/2005,
Decreto Federal n° 3.555, de 08/08/2000, com aplicagdo subsidiaria da Lei Federal n°
8.666/93 e suas alteragdes ou nas condi¢des abaixo:

a) Recusar-se a entregar o objeto adjudicado, no todo ou em parte, além de 30 dias
corridos, apos o prazo preestabelecido neste Edital;

b) Incorrer em atraso decorrente de defasagem da entrega da qualquer item
adjudicado, em relagdo ao cronograma em vigor, ocorrido em qualquer de suas etapas
relativas ao recebimento do produto, superior a 50% (cinquenta por cento) do prazo global;

o fornecedor obriga-se a manter o prego pactuado na Ata de registro de Pregos, os valores
registrados seréo fixos e irreajustaveis, exceto na hipotese prevista na alinea “d” do inciso Il
do art 65 da Lei 8.666/93, devidamente comprovada, ou quando os precos praticados no
mercado sofrerem redugdo, salvo os casos de reajuste previstos neste Edital, conforme Lei
Federal n® 10.520, de 17/07/2002, Decreto n.° 5.450, 31/05/2005, Decreto Federal n° 3.555,
de 08/08/2000, com aplicagao subsidiaria da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteragdes.

c) Decorridos sessenta (60) dias da data da apresentagdo das propostas, sem a
comunicagao para a contratagao, ficam os licitantes liberados dos compromissos
assumidos.
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13. DO PRAZO E DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

13.1. As entregas deverao ser efetuadas as segundas-feiras as 7:00 horas.

13.2-A previsao de entrega dos produtos € semanal, em atendimento aos pedidos
formulados e deverdao ocorrer no prazo minimo de 03(trés) dias corridos, contados do
recebimento do pedido de compra, sendo que sera necessario o prévio agendamento das
entregas junto ao Setor de Alimentacdo Escolar da Secretaria de Educacao - A entrega
devera ser efetuada em veiculo com carroceria fechada, frigorificado (respeitando a
temperatura de transporte do produto).

- Fica reservado ao Setor de Alimentacao Escolar o direito de alterar a programacao até
(vinte e quatro) horas antes do prazo de entrega dos alimentos, nas datas estipuladas no
cronograma;

- Na falta do produto estabelecido no cronograma, cabe a fornecedora comunicar, até as 14
(quatorze) horas do dia anterior ao da entrega, os produtos substituidos dentro dos critérios
estabelecidos pelo Setor de Alimentacao Escolar sito a Rua Joaquim de Barros Aranha,210-
Alimentagao Escolar.

13.3 A Ordem de Compra sera enviada via por e-mail o qual devera confirmar o
recebimento no prazo de 1 (um) dia. Caso a empresa nao possua aparelho de fac-simile, ou
e-mail, a ordem de compra devera ser retirada no Departamento de Compras, situado na
Praca Chafia Chaib Baracat, 351, Centro, na Cidade de Santo Antonio de Posse, no prazo
de 1 (um) dia, contado a partir da convocacgao.

13.4 O prazo para confirmagcdo do recebimento ou para retirada da ordem de compra
podera ser prorrogado por uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela empresa
adjudicataria durante seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado, aceito pela
Administragao.

13.5. A nao confirmacao do recebimento ou a nio retirada da ordem de compra no prazo
previsto, implicara aplicagédo de multa de 1 % (um por cento) sobre o valor da nota de
empenho, sem prejuizo de outras penalidades cabiveis.

13.6. A entrega dos alimentos devera ser feita na Rua Joaquim de Barros Aranha, n°210,
acompanhada das notas fiscais ou notas fiscais/faturas correspondentes, no prazo
estipulado neste Registro de Pregos e nas quantidades indicadas através da Ordem de
Compra.

13.7. A empresa adjudicataria responsabilizar-se-a pela qualidade do material cotado e
entregue, especialmente para efeito de substituicdo imediata, no caso de ndo atendimento
ao solicitado.

13.8 - A existéncia de pregos registrados nao obriga a Administracdo a firmar as
contratagdes que deles poderdo advir, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios,
respeitada a legislacao relativa as licitagdes, sendo assegurado ao beneficiario do registro a
preferéncia de contratagédo em igualdade de condigdes.

13.9 - E facultado a Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse, quando o convocado
nao assinar o termo de contrato ou ndo aceitar o instrumento equivalente no prazo e
condicbes estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, pela ordem de
classificagédo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condigbes propostas ao primeiro
classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com o ato
convocatorio.
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13.10 — Quando o primeiro fornecedor registrado atingir respectivamente o seu limite de
fornecimento, ou ainda por qualquer motivo ndo cumpra o estabelecido na Ata de Registro
de Precos, a Administragao, podera adquirir do segundo colocado e, assim sucessivamente,
conforme estabelecido no Lei Federal n°® 10.520, de 17/07/2002, Decreto n.° 5.450,
31/05/2005, Decreto Federal n° 3.555, de 08/08/2000, com aplicacdo subsidiaria da Lei
Federal n° 8.666/93 e suas alteracoes.

14. MULTAS E SANCOES ADMINISTRATIVAS.

1 - A vencedora do certame que descumprir quaisquer das clausulas ou condi¢cdes do
presente edital ficard sujeita as penalidades previstas no art. 7° da Lei Federal n°.
10.520/02, bem como aos artigos. 86 e 87 da Lei Federal n°. 8.666/93 e alteragbes
posteriores.

2 - De conformidade com art. 86 da Lei Federal n°. 8.666/93, a Contratada, garantida a
prévia defesa, ficara sujeita a multa de 1% (um por cento) sobre o valor contratado, por dia
de atraso em que, sem justa causa, ndo cumprir as obrigacdes assumidas, até o maximo de
20 (vinte) dias, sem prejuizo das demais penalidades previstas na Lei Federal n°. 8.666/93.

3 - Nos termos do art. 87 da Lei Federal n°. 8.666/93, pela execugao total ou parcial deste
contrato, a Contratada, garantida a prévia defesa, ficara sujeita as seguintes sancoes:

a) Adverténcia;
b) Multa de 10% (dez por cento) do valor contratado;
c) Suspensao temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com

este 6rgao promotor do certame, pelo prazo de até 02 (dois) anos;

d) Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica em
geral, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida sua reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e
depois de decorridos o prazo da sang¢ao aplicada com base na alinea anterior.

4 - Se o valor da multa ou indenizacdo devida nao for recolhido, sera automaticamente
descontado da primeira parcela de prego a que a Contratada vier a fazer jus, acrescido de
juros moratérios de 1% (um por cento) ao més, ou, quando for o caso, cobrado
judicialmente.

5 - Apos a aplicagdo de quaisquer das penalidades acima previstas, realizar-se-a
comunicagao escrita a empresa e publicagdo no 6rgao da imprensa oficial (excluidas as
penalidades de adverténcia e multa de mora), constatando o fundamento legal da punicao,
informando ainda que o fato seja registrado no cadastro correspondente.
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6 - Nenhuma sancéao sera aplicada sem o devido processo administrativo, que prevé defesa
prévia do interessado e recurso nos prazos definidos em lei, sendo-lhe franqueada vista ao
processo.

15. DA ENTREGA

15.1. Apds a homologacado do resultado, sera a vencedora notificada e convocada para
assinatura de Ata de Registro de Precos, devendo promover a entrega conforme
estabelecido no item 15.1 do presente Edital, sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sangodes previstas no item 16, deste Edital.

15.2 O objeto sera recebido e aceito apds sumaria inspecao pelos 6rgaos técnicos da
Prefeitura, podendo ser rejeitado, caso a qualidade e especificagcbes ndao atendam ao que
foi licitado e as condicbes de recebimento e aceitacdo do (s) produto, e devera ser
substituido pelo fornecedor, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, sem énus para o
Municipio, sob pena de suspensao da empresa de participar de licitacdo, de acordo com a
legislacéo vigente.

16. PRAZO DE VALIDADE

Os produtos deverao ter validade superior a 12 (doze) meses.

16.1 — No caso de produtos com prazo total de validade de 12 meses ou menos, terdo sua
aceitabilidade com prazos superiores a % de sua validade.

17. PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado em até 28 (vinte e oito) dias, conforme entrega do objeto, com
o valor correspondente as quantidades fornecidas de acordo com empenho previamente
emitido, com a apresentacdo da Nota Fiscal com anuéncia da pessoa responsavel pelo
recebimento dos produtos.

17.1 - Vencido o prazo estabelecido acima e ndo efetuado o pagamento, os valores seréo
corrigidos com base nos mesmos critérios adotados para a atualizacdo das obrigacbes
tributarias, em observancia ao que dispbe o artigo 40, inciso XIV, alinea "c", e 55, inciso llI,
da Lei Federal n® 8.666, de 1993, com suas alteragdes posteriores, ficando suspensos por
01 (um) ano quaisquer reajustes de pregos.

18. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

18.1- As aquisicbes efetuadas por ocasiao da Ata de Registro de Pregos a ser celebrada
com os vencedores desta licitagdo, correrdo por conta das dotacbes Orgcamentarias;
indicadas pelo Departamento de Finangas e Contabilidade a cada requisicdo de entrega
efetuada e autorizada.

Os recursos orgamentarios correrao por conta da seguinte dotagéo:
02.19 — Merenda escolar.

2058 — Manutengao de merenda escolar.

3.3.90.30 — Material de consumo.
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19. DISPOSICOES FINAIS

19.1 A presente licitacdo nao importa necessariamente em contratacdo, podendo a
Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse revoga-la, no todo ou em parte, por razoes
de interesse publico, derivadas de fato supervenientes comprovadas ou anula-la por
ilegalidade, de oficio ou por provocagdo mediante ato escrito e fundamentado
disponibilizado no sistema para conhecimento dos participantes da licitagdo. O MUNICIPIO
DE SANTO ANTONIO DE POSSE podera, ainda, prorrogar, a qualquer tempo, os prazos
para recebimento das propostas ou para sua abertura.

19.2 O proponente € responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes
prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo. A falsidade de
qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacdes nele contidas implicara a
imediata desclassificacdo do proponente que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido o
vencedor, a rescisdo da Ata de Registro de Pregos ou do pedido de compra, sem prejuizo
das demais sangdes cabiveis.

19.3 E facultado ao Pregoeiro, ou a autoridade a ele superior, em qualquer fase da
licitacdo, promover diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instrucdo do
processo.

19.4 Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais
deverdo fazé-lo no prazo determinado pelo Pregoeiro, sob pena de
desclassificacao/inabilitacao.

19.5 O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais nao importara no
afastamento do proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo e a
exata compreensao da sua proposta.

19.6 As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracao, a finalidade e a seguranga da contratagao.

19.7 As decisbes referentes a este processo licitatério poderdao ser comunicadas aos
proponentes por qualquer meio de comunicagdo que comprove o recebimento ou, ainda,
mediante publicacao no Diario Oficial do Estado de Sao Paulo.

19.8 Os casos nao previstos neste Edital serao decididos pelo Pregoeiro.

19.9 A participacdo do proponente nesta licitacdo implica em aceitacdo de todos os
termos deste Edital.

19.10 Nao cabe a Bolsa de licitagbes e Leildes do Brasil qualquer responsabilidade pelas
obrigagdes assumidas pelo fornecedor com o licitador, em especial com relagdo a forma e
as condi¢cdes de entrega dos bens ou da prestagdo de servicos e quanto a quitacdo
financeira da negociagao realizada.

19.11 O foro designado para julgamento de quaisquer questbes judiciais resultantes deste

Edital sera o da Comarca de Jaguariuna, Estado de Sao Paulo, considerado aquele a que
esta vinculado o Pregoeiro.
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19.12 O Pregoeiro e sua Equipe de Apoio, atendera aos interessados no horario de 08:30
as 11:30 e das 13:00 as 16:30 horas, de segunda a sexta-feira, exceto feriados, na
Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse, Estado de S&o Paulo, a Praga Chafia
Chaib Baracat, 351, centro, para melhores esclarecimentos.

19.13 A documentagao apresentada para fins de habilitagdo da Empresa vencedora fara
parte dos autos da licitagdo e nao sera devolvida ao proponente.

19.14 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a
realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao
haja comunicagédo do Pregoeiro em contrario.

19.15 Os casos omissos neste Edital, serdo resolvidos pelo Pregoeiro, nos termos da
legislacéo pertinente.

19.16 - Constituem anexos deste Edital, dele fazendo parte integrante:

a) Anexo | — TERMO DE REFERENCIA COM AS ESPECIFICACOES DO OBJETO;

b) Anexo Il — MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATOS IMPEDITIVOS;
c) Anexo Ill — MODELO DE DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO — ME OU EPP;

d) Anexo IV — DECLARACAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR;

e) Anexo V — MINUTA DA ATA DE RESISTRO DE PRECO;

f) Anexo VI — TERMO DE CIENCIA E NOTIFICAGAO.

g) Anexo VIl - CONDIGOES DE ANALISE DE AMOSTRAS

h) Anexo VIII - LAUDOS DE ANALISE

Santo Anténio de Posse/SP, de 22 de Setembro de 2015.

MAURICIO DIMAS COMISSO
PREFEITO MUNICIPAL

EDGAR ROBERTO DE LIMA
PREGOEIRO
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PREGAO ELETRONICO N° 043/2015.
ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA DO OBJETO

ltem Produto Descricao Técnica Unidade | Quantidade
01 Alméndega | ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA Kg 4.000

s de carne | A -18°C.

de bovina | Produto carneo industrializado, moldado na

congelada | forma arredondada, obtido a partir de carne

bovina crua, adicionada de ingredientes e
submetido ao processo tecnolégico adequado.
Nao deve conter osso, nervos, tenddes e
aponevroses. Cada unidade de alméndega deve
pesar 15 a 25g, conter carne bovina crua,
proteina ndo carnea (maximo de 4%) sal,
condimentos naturais e aditivos (estabilizantes,
antioxidantes, acidulantes, aromatizantes) e
outros ingredientes, desde que esteja de acordo
com a legislagdao vigente. Sem adicdo de carne
mecanicamente separada, glutamato
monossodico e pimenta.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deve conter nho maximo 18% de gordura, no
minimo 12% de proteinas (Instru¢ao Normativa n°
20, de 31 de julho de 2000 - MAPA). Deve conter
no maximo de 300 mg de sédio por 100g.
(Resolucao/CD/FNDE no26, de 17 de junho de
2013).

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagoes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico sanitario e/ou composicdo do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgGes alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
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item f.

5. Caracteristicas microscoépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 04 meses.

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacido de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, em pacotes com
peso padronizado de 2 a 5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, contendo as
seguintes informagcdes: nome do fabricante,
produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagado, prazo e/ou data
de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e
da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspegao
Federal) ou SISP (Servigo de Inspec¢édo do Estado
de Sao Paulo). Todas as informagdes que
constarem da embalagem de papelao
(secundaria) deverdo ser condizentes com
aquelas constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacado vigente (Instrugao Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005 - MAPA).

02 Atum Atum Pouch Ralado em Oleo Comestivel; atum | Pouch 2.000
Pouch cozido (peso drenado) 95%, 6leo de soja 2%, | 500 grs
Raladoem | 4gua 1,9% sal 0,8%, caldo vegetal 0,3%
Oleo (percentual sob o peso liquido declarado),
Comestivel | embalagem primaria plastica aluminizada,
perfeitamente selada, inviolavel, isenta de
defeitos pesando 500 grs ou 1000 grs, rotulado
de acordo com a legislagdo vigente, embalagem
secundaria caixa de papelao reforcada resistente
ao manuseio.
03 Bife Coxdo | CARNE BIFE CONGELADA DE BOVINO - COXAO Kg 6.000
Mole MOLE.

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem
osso, sem nervos, tenddGes e aponevroses,
proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condigoes sanitarias adequadas.
O produto devera ser elaborado de acordo com o
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Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacado para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 15% de
gordura e nao conter aditivos. (Instrugéao
Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003 —
M.A.P.A.).

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico sanitario e/ou composi¢cio do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugdo RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacido de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 1
ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, refor¢cadas, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigoes de
estocagem, contendo as seguintes informagées:
nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagdao, prazo e/ou data de validade para
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resfriamento e congelamento, peso bruto, peso
liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo
do SIF (Servigco de Inspecao Federal) ou SISP
(Servico de Inspe¢dao do Estado de Sao Paulo).
Todas as informagdes que constarem da
embalagem de papeldao (secundaria) deverao ser
condizentes com aquelas constantes da
embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de 24
de novembro de 2005).

04

Carne
bovina em
cubos
cozida
(POUCH)

Carne bovina em cubos, agua e sal sem gluten.
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor
caracteristicos. Informacgodes nutricionais:
proteina: minimo 23%; Gordura: maximo 9%;
Saédio: maximo 300mg/100g. Prazo de validade:
minimo de 24 meses, impresso na embalagem
primaria. Armazenamento: produto
comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiental. Embalagem primaria:
embalado em POUCH laminado e rotulado
conforme legislagcao vigente. Pacotes com até
2Kg. Embalagem secundaria: o produto devera
ser em caixa de papelao refor¢cado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte
ou armazenamento e que garante a integridade
do produto durante todo o seu periodo de
validade. Caixas com até 12Kg.

Kg

2.500

05

Carne
bovina
moida
cozida
(POUCH)

Carne bovina moida, agua e sal sem gluten.
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor
caracteristicos. Informagoes nutricionais:
proteina: minimo 18%; Gordura: maximo 5%;
Sédio: maximo 450mg/100g. Prazo de validade:
minimo de 24 meses, impresso na embalagem
primaria. Armazenamento: produto
comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiental. Embalagem primaria:
embalado em POUCH laminado e rotulado
conforme legislagdo vigente. Pacotes com até
2Kg. Embalagem secundaria: o produto devera
ser em caixa de papelao reforgado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte
ou armazenamento e que garante a integridade
do produto durante todo o seu periodo de
validade. Caixas com até 12Kg.

Kg

2.500

06

Carne
cozida de
suino em

Carne suina, agua e sal sem gluten. Devera
possuir cor, aparéncia, textura e odor
caracteristicos. Informagoes nutricionais:

Kg

2.500
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cubos
(POUCH)

proteina: minimo 24%; Gordura: maximo 9%;
Sédio: maximo 280mg/100g. Prazo de validade:
minimo de 24 meses, impresso na embalagem
primaria. Armazenamento: produto
comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiental. Secundaria: Embalagem
secundaria do produto devera ser em caixa de
papeldao refor¢gado, adequado ao empilhamento
recomendado, lacrada com fita adesiva,
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garante a integridade do
produto durante todo o seu periodo de validade.
Caixas com até 12Kg.

07

Carne
seca/
charque

CARNE SECA/CHARQUE

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem
osso, sem nervos, tendbGes e aponevroses,
proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagcdo em condig¢des sanitarias adequadas.
O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas microscopicas

3.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
3.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

4. Prazo de validade

12 meses

4.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacido de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

5. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 5
kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, refor¢cadas, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigoes de
estocagem, contendo as seguintes informagdes:
nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de

Kg

1.000
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fabricagao, prazo e/ou data de validade, peso
bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da
caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecao
Federal) ou SISP (Servigo de Inspec¢édo do Estado
de Sado Paulo). Todas as informagdes que
constarem da embalagem de papelao
(secundaria) deverdo ser condizentes com
aquelas constantes da embalagem a vacuo
(primaria).

6. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente

08

Coxae
Sobrecoxa
de frango
desossada

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO
DESOSSADA CONGELADA A -18°C, COM PELE E
SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada, obtida de aves
abatidas, declaradas aptas a alimentagao
humana por inspecdo veterinaria conforme
legislagao vigente, sem adigao de sal, temperos e
injecao de agua ou substincias que propiciem a
retencdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condi¢6ées higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento o produto deve apresentar
temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentagao putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢des Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos
Elaboradores/industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% de gordura e
8% de nivel de hidratagdo de acordo com a
Resolugdo n°4, de 29/10/2002 do Departamento
de Inspecado de Produtos de Origem Animal e
Portaria SDA n° 210, de 05/03/1999 — MAPA.
NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbioldgicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se

Kg

20.000
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tornar necessaria a obtencio de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composig¢dao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbées alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugdo RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item b.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdao da presenca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdéem o
produto.

6. Prazo de validade

06 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacio de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, em pacotes com
peso padronizado de 1kg ou 2 kg.

Embalagem _secunddria: caixas de papelao
padronizadas de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em
perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informagées: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser
mantido armazenado, data de fabricagao, prazo
elou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), numero do registro no
Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servico de Inspecao Federal) ou SISP (Servigo
de Inspecdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informagcdes que constarem da embalagem de
papelao (secundaria) deverao ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo
(primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).
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09

Coxinha da
Asa

COXINHA DA ASA - CONGELADA

1. Ingredientes: cortes congelados de frangos
(coxinha da asa), in natura.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Textura: caracteristica;

Cor: caracteristica;
Sabor: caracteristico;
Odor: caracteristico.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Porcéao 100g

Valor energético: 162Kcal

Carboidratos: 0g

Proteinas: 17,69

Gorduras totais: 9,69

Gorduras saturadas: 3g

Fibra Alimentar: 0g

Saédio: 80mg

NOTA: Poderdao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico-sanitario e/ou composi¢ao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgées alimentares, cujos custos correrado
por conta do fornecedor.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugcio RDC n° 12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, publicada
no D.O.U., Segéo I, em 10/01/01.

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Verificagdo da presengca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. PRAZO DE VALIDADE: 365 dias / produto
congelado

Somente sera recebido o produto que tenha data
de fabricagao de até 30 dias da data de entrega a
DAE.

7. EMBALAGEM

Embalagem Primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, em pacotes com
peso padronizado de 1kg.

Embalagem Secundaria: Os produtos serao
acondicionados em caixas de papelao reforgado.
Peso: 20 kg

8. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente.

Kg

10.000
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Empanado
s a base de
carne de
aves moida

Empanados a base de carne de aves moida,
temperada, empanada e congelada, + ou -
pesando 20 grs. cada unidade; recortes de filé de
peito ou coxa e sobre coxa (carne
mecanicamente separada), manipulados em
condicoes higiénicas adequadas provenientes de
aves sadias, abatidas sob inspecao veterinaria;
os pedagos de aves empanados deverao
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de
penas, cartilagens, peles, penugens, perfuragées
coagulos, ossos quebrados, queimaduras por
congelamento, bolores e limos na superficie,
com coloragdo normal e uniforme a embalagem
primaria saco de polipropileno de baixa
densidade, atoxico, lacrado resistente ao
transporte e armazenamento, contendo 3 kg;
embalagem secundaria caixa de papelao
reforcada constituida de tampa e fundos
envoltos em filme de PVC termoencolhivel, com
12 kg, devera conter numero de registro do
rétulo do produto no 6rgao competente; validade
minima de 120 dias.

Kg

1.000

11

Filé de
polaca do
Alasca
congelado

FILE DE POLACA DO ALASCA CONGELADA.
Peixe filé de polaca do Alasca padrao, partes
inteiras, sem tempero; congelada, (temperatura
de recebimento de -12° a -18°) produto devera ser
proveniente de animais sadios, obtidos sob
prévia inspegdo sanitaria, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio sem manhas, parasitas,
pele, escamas, espinhas, perfuragdes, coagulos,
queimaduras por congelamento, bolores e limos
na superficie, com coloragdo normal e uniforme;
embalagem primaria sacos de polietileno
transparente, impresso, atéxico, resistente,
hermeticamente fechado, lacre por termo
soldagem, pacotes contendo 1Kg do produto;
embalagem secundaria caixa de papeléo,
ondulada, resistente as condicdes de estocagem,
transporte e congelamento, reforgada constituida
de tampa e fundos envoltos em filme de PVC
termoencolhivel e devera conter o selo do S.I.F. (
Servico de Inspeg¢dao Federal); numero de
registro; o produto devera ser transportado em
condigoes que preservem tanto suas
caracteristicas de congelado quanto as fisico
quimicas, microbiolégicas, microscépicas e
organolépticas antes e apés coccéo.

Kg

5.000

12

Frango em
cubos
cozido

(POUCH)

Carne de frango em cubos (peito de frango),
agua e sal. Sem contém gluten. Devera possuir
cor, aparéncia, textura e odor caracteristicos
Informagdes nutricionais: Proteina minimo 23%;

Kg

2.500
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Gordura maximo 2%; Sédio maximo 250mg/100g.
Prazo de validade: minimo de 24 meses,
impresso na embalagem primaria.
Armazenamento: Produto comercialmente estéril
armazenado em temperatura ambiente.
Embalagem Primaria: Embalagem em POUCH
laminado e rotulado conforme legislagao vigente.
Pacotes com até 2Kg. Embalagem secundaria do
produto devera ser em caixa de papeldao
reforgado, adequado ao empilhamento
recomendado, lacrada com fita adesiva,
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do
produto durante todo o seu periodo de validade,
caixas com até 12Kg.

13

Linguica
de frango

Linguica de frango composta de carne de
frango, agua, proteina de soja, sal, proteina
vegetal hidrolisada, salsa, aromas e especiarias
naturais. Antioxidante: Eritorbato de soédio e
acido ascorbico; Realgador de sabor: Glutamato
monossodico; Estabilizante: polifosfato de
sodio; Conservante: Nitrito e Nitrato de sédio;
Acidulante: Acido Citrico; Corante:Carmim de
cochonilha, sem gliten; prazo de validade de 90
dias, embalagem primaria saco de polietileno de
baixa densidade, atoxico, resistente,
transparente, impresso 01 kg a 05 kg do produto;
embalagem secundaria caixa de papelao
ondulado, reforgado, constituida por tampa e
fundos envoltos em filme PVC termoencolhivel,
resistente ao impacto e as condigoes de
estocagem devera conter o selo S.I.F. (Servigo de
Inspecéo Federal); nimero de registro; do rétulo
do produto no 6rgdao competente; temperatura de
recebimento de — 12°C.

kg

4.000

14

Lingiiica
de toscana
congelada

a18°C

LINGUIGA TOSCANA CONGELADA A -18°C.
Produto carneo industrializado e congelado,
preparado com carne suino, gordura suina,
condimentos e especiarias, sem pimenta,
embutido em envoltério natural. Com aspecto
normal, firme, sem umidade, ndo pegajosa,
isenta de sujidades, parasitas e larvas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢gdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

Kg

8.000
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2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo de 30% de
gorduras totais, minimo de 12% de proteina
(Instrugdo Normativa n°4, de 31 de margo de 2000
— MAPA) e maximo de 500 mg de sédio por 100g.
(Resolugido/CD/FNDE n°26, de 17 de junho de
2013).

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composi¢do do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu anexo |, Grupo 5,
item f.

5. Caracteristicas microscdépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 60 dias

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacido de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3 a
5 kg.

Embalagem _secundaria: caixas de papelao
padronizadas de até 15 kg, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informagées: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser
mantido armazenado, data de fabricagao, prazo
elou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigco
de Inspecdo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspecdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de
papelao (secundaria) deverdo ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo
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(primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005 - MAPA).

15

Lingiiica
tipo
Calabresa
defumada

Linguica tipo Calabresa Defumada: Paleta,
toucinho, agua, sal, maltodextrina, extrato de
arroz fermentado, pimenta calabresa, regulador
de acidez lactato de soédio, antioxidante
Eritrorbato de soédio, aroma natural de pimenta
preta, conservadores nitrito de sodio e corante
Carmim. Caracteristicas Sensoriais

Textura / aspecto: caracteristico

Cor : caracteristica
Odor : caracteristico

Sabor : caracteristico ; Caracteristicas Fisico —
quimicas

Carboidratos : 1,71 %

Proteinas : 16,4 %

Gorduras totais: 21,76%; Caracteristicas
microbiolégicas : Serdo adotados os critérios e
padrées estabelecidos na resolu¢gao RDC n° 12,
de 02/01/01, ANVISA , M/S 1.4 Caracteristicas
macroscopicas e Microscépicas: O produto nao
devera conter materiais estranhos e devera
seguir os padroes de macro e microscopicos
esta- belecidos pela Resolugao RDC n° 175 de
08/07/2003, ANVISA/MS.

O produto devera ter validade minima de 60 dias
a partir da data de fabricag¢ao, ndao devera ter data
de fabricagao anterior a 15 (quinze) dias da data
entrega.

O produto devera ter embalagem primaria:
devera ser em saco de polietileno de baixa
densidade, atoxico, lacrado resistente ao
transporte e armazenamento,contendo peso
liquido 2,0 a 3,0 Kg por embalagem; Embalagem
secundaria: devera ser em caixa de papelao
ondulado, resistente ao impacto e as condigoes
de estocagem e armazenamento, lacradas
totalmente com fita adesiva ou similar,
garantindo a integridade do produto durante
todo seu periodo de validade e contendo no
maximo de 9,0 Kg por embalagem. Sera
considerada imprépria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminagiao e/ou
deterioragéo.

O Rotulo devera ser de acordo com o
regulamento vigente na Instru¢do Normativa n°

Kg

3.000
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22 de 24/11/05 Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Nos Roétulos das embalagens primaria e
secundaria deverdao constar de forma clara e
indelével as seguintes informagées:

Identificagdo do produto, inclusive marca;

Data de fabricagao;

Data de validade ou prazo maximo para
consumo;

Peso liquido; Componente do produto (somente
na embalagem primaria)

Instrucdo de uso (somente na embalagem
primaria); Condigbes de armazenamento,
instrugoes de conservagao e consumo;

Numero lote; Numero do Registro do Produto no
6rgao competente; Carimbo SIF.

16

Lombo
suino
congelado

LOMBO SUINO CONGELADO.

Carne crua e congelada extra limpa e sem
aparas, obtida de suinos abatidos, declaradas
aptas a alimentagao humana por inspegao
veterinaria conforme legislagdao vigente, sem
adicdo de sal, temperos e injecao de agua ou
substancias que propiciem a retencao de agua
pela carne, manipulada em condig¢ées higiénicas,
deve ser isenta de parasitas, sujidades e
qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento o produto deve apresentar

temperatura de -180C com tolerancia até -120C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentagao putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses. O produto devera ser elaborado de
acordo com o Regulamento Técnico para
Condigoes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagdao para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar aproximadamente 7% (sete
por cento) de gordura e 15% de proteina e nao
conter aditivos.

Kg

6.000
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NOTA: Poderdao ser efetuadas determinagdes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas
ou toxicolégicas, sempre que se tornar
necessaria a obtengdao de dados sobre o estado
higiénico/sanitario e/ou composi¢dao do produto
ou ainda quando da ocorréncia de toxinfecg¢oes
alimentares, cujos custos correrao por conta do
fornecedor.

4. Caracteristicas microbiologicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacio de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria, embalados um a um: sacos
de polietilieno de baixa densidade, atoxico,
flexivel, resistente, termossoldado, transparente,
em pacotes com peso liquido entre 1 a 2 kg.
Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas de 07 a 10Kg, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informag¢6ées: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser
mantido armazenado, data de fabricagido, prazo
e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) numero do registro no
Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servico de Inspecao Federal) ou SISP (Servigo
de Inspecgdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de
papeldao (secundaria) deverdao ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo
(primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacado vigente (Instru¢ao Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).

17

Mucarela

Queijo; mugarela; peca pesando de 2 a 4 kg;
embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo,
com rétulo contendo data de fabricagao,

Kg

1.200
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validade, peso e selo S.L.F. (Servigo de Inspegéo
Federal), e validade minima de 02 meses a contar
da data de entrega.

18

Pao de
queijo
congelado

Pao de queijo congelado, contendo: agua,
polvilho doce, ovo, margarina, fécula de
mandioca, queijo, amido modificado, leite em po,
sal e aroma igual idéntico ao natural de queijo,
ndo contendo gluten, peso unitario de 50grs,
acondicionados em saco de polipropileno de
baixa densidade, atéxico, lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento pesando 1 kg,
embalagem secundaria caixa de papelao
constituida de tampa e fundo, resistente ao
transporte e ao armazenamento, pesando 9 kg.

Kg

500
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Patinho
cubo
congelado

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO -
PATINHO EM CUBOS CONGELADO

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem
osso, sem nervos, tenddées e apon evroses,
proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condig¢oes sanitarias adequadas.
O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢des Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Iindustrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de
gordura e ndo conter aditivos.

Kg

9.000
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NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtenciao de dados sobre o
estado higiénico-sanitario e/ou composicdao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrdo
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiologicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compéem o
produto.

6. Prazo de validade-12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacio de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de
polietileno, de material atéxico, transparente e
resistente, com etiqueta interna de identificagao,
com vedagdo termossoldada. O pacote devera
pesar entre 1 e 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservacao, limpas e secas, resistente a danos
durante transporte e armazenamento, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante,
produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagao, prazo e/ou data
de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e
da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspec¢ao
Federal) ou SISP (Servigo de Inspec¢ado do Estado
de Sao Paulo). Todas as informagdes que
constarem da embalagem de papelao
(secundaria) deverdo ser condizentes com
aquelas constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).

20

Patinho
Iscas
Congelado

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO -
PATINHO EM TIRAS CONGELADOS

Produto carneo extra-limpo, sem aparas, sem
0sso, sem nervos, tenddes e aponevroses,

Kg

9.000
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proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condigoes sanitarias adequadas.
O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢6es Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de
gordura e nao conter aditivos.

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario e/ou composi¢ao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presengca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdéem o
produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricagcdo de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem primaria: sacos plasticos de
polietileno, de material atéxico, transparente e
resistente, com etiqueta interna de identificagao,
com vedacdo termossoldada. O pacote devera
pesar entre 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos
durante transporte e armazenamento, contendo
as seguintes informagodes: nome do fabricante,
produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagao, prazo e/ou data
de validade para resfriamento e congelamento,
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peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e
da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecgao
Federal) ou SISP (Servigo de Inspec¢ao do Estado
de Sao Paulo). Todas as informagdes que
constarem da embalagem de papelao
(secundaria) deverdo ser condizentes com
aquelas constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).

21

Patinho
moido
congelado

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO -
PATINHO.

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem
osso, sem nervos, tenddes e aponevroses
proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagcdo em condig¢Oes sanitarias adequadas.
Obtido a partir da moagem do corte patinho
seguido de congelamento a -180C.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 15% de
gordura e nao conter aditivos. (Instrugao
Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003 —
M.A.P.A.).

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagoées fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénicosanitario e/ou composigao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgées alimentares, cujos custos correrdao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugidgo RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdao da presenca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o

Kg

16.000
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produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacio de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 1
ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldao
padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigées de
estocagem, contendo as seguintes informagodes:
nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagdo, prazo e/lou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso
liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal) ou SISP
(Servico de Inspe¢dao do Estado de Sao Paulo).
Todas as informagbes que constarem da
embalagem de papeldao (secundaria) deverao ser
condizentes com aquelas constantes da
embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacao vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).
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Peito de
frango sem
0SSO

FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO
SASSAMI, CONGELADO A -18°C, SEM PELE E
SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada em cortes tipo
sassami (tipo de corte do filé de peito frango
localizado na parte interna do peito constituido
por filetes de filé de peito de frango), obtida de
aves abatidas, declaradas aptas a alimentagao
humana por inspe¢ao veterinaria conforme
legislacao vigente, sem adi¢éo de sal, temperos e
injecao de agua ou substancias que propiciem a
retencdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condig¢6ées higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento o produto deve apresentar
temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido

Kg

18.000
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em partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentagao putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condig¢des Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% de gordura e
8% de nivel de hidratacio de acordo com a
Resolugdo n°4, de 29/10/2002 do Departamento
de Inspecao de Produtos de Origem Animal.
NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagodes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composicao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item b.

5. Caracteristicas microscoépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presengca dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 06 meses.

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricagcdo de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, em pacotes com
peso padronizado de 1 kg.

Embalagem _secundaria: caixas de papeldao
padronizadas de 16 a 20 kg, lacradas, em perfeito
estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informacées: nome do
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fabricante, produto, temperatura em que deve ser
mantido armazenado, data de fabricagido, prazo
elou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), numero do registro no
Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servico de Inspecao Federal) ou SISP (Servigo
de Inspecdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informagdes que constarem da embalagem de
papeldao (secundaria) deverao ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem primaria-
8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005).

23

Pernil
suino
congelado
sem 0Sso
cortado em
cubos

PERNIL SUINO CONGELADO SEM 0SSO
CORTADO EM CUBOS

Carne crua e congelada extra limpa e sem
aparas, obtida de suinos abatidos, declaradas
aptas a alimentagdo humana por inspecgao
veterinaria conforme legislagdo vigente, sem
adicdo de sal, temperos e injecao de agua ou
substancias que propiciem a retencido de agua
pela carne de frango, manipulada em condig¢oes
higiénicas, deve ser isenta de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -180C com tolerancia
até -120C; nado deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de
fermentagao putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢des Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos
Elaboradores/industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% (sete por
cento) de gordura, no minimo 15% de proteina e
nao conter aditivos.

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagdes fisico-quimicas, microbioldgicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se

Kg

2.000
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tornar necessaria a obtencio de dados sobre o
estado higiénicosanitario e/ou composi¢ao do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbées alimentares, cujos custos correrao
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presenga dos elementos
histolégicos dos ingredientes que compdéem o
produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacio de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 1 a
5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em
perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informag¢ées: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser
mantido armazenado, data de fabricagido, prazo
e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), numero do registro no
Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servico de Inspecao Federal) ou SISP (Servigo
de Inspegdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de
papeldao (secundaria) deverdao ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo
(primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de 24
de novembro de 2005).

24

Presunto

Presunto; magro; cozido; peca pesando de 2 a 4
kg; obtido de pernil ou outra parte de suino
sadio; com aspecto, cheiro, cor e sabor préprios,
isento de sujidades, parasitas e larvas, embalado

Kg

1.200
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em plastico inviolavel, selado a vacuo, com
rétulo contendo data de fabricagdo, validade,
peso e selo S.I.F. (Servigo de Inspecao Federal),
e validade minima de 50 dias a contar da data de
entrega.

25

Salsicha

SALSICHA CONGELADA A -18°C.

Produto carneo industrializado, obtido da
emulsdao de carne de uma ou mais espécies de
animais de agougue, as carnes e toucinhos
deverdo estar em perfeito estado de
conservagao, nao sendo permitida a substituicao
de toucinho por gorduras bovinas e nem o
emprego de carnes provenientes de animais
eqiliinos, caninos e felinos; adicionado de
ingredientes e condimentos exceto pimenta. O
produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao para
Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Sera tolerada a adicao de pequenas quantidades
de agua, amido maximo de 2,0% p/p, cloreto de
sédio maximo de 2,0% p/p, soja e corantes
naturais; a porcentagem de agua ou gelo nao
devera ultrapassar 10% em peso

NOTA: Poderao ser efetuadas outras
determinagoes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicolégicas, sempre que se
tornar necessaria a obtenciao de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composi¢do do
produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrdo
por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serao adotados os critérios e padroes
estabelecidos na Resolugio RDC n°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo |, Grupo 5,
item i.

5. Caracteristicas microscoépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
5.2. Verificagdo da presengca dos elementos

Kg

15.000
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histolégicos dos ingredientes que compdem o
produto.

6. Prazo de validade

60 dias.

6.1.Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricacido de até 30 dias da data de
entrega a DAE.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a
vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3
kg.

Embalagem _secunddria: caixas de papelao
padronizadas, reforgcadas, lacradas, em perfeito
estado de conservagdo, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigées de
estocagem, contendo as seguintes informagoes:
nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacao, prazo e/lou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso
liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo
do SIF (Servigco de Inspe¢ao Federal) ou SISP
(Servigo de Inspegdo do Estado de Sao Paulo).
Todas as informagées que constarem da
embalagem de papelado (secundaria) deverao ser
condizentes com aquelas constantes da
embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de
24 de novembro de 2005 - MAPA).

Todos os produtos deverdo apresentar amostra conforme anexo VIl e VIII

O veiculo de transporte devera ser em carroceria fechada, frigorificado (respeitando a
temperatura de transporte do produto). As entregas deverdo ser efetuadas as quartas feiras as
07:00h; no caso de duvida em relacéo a qualidade do produto, seré retirada uma amostra do
lote a ser entregue para andlise, sendo as custas laboratoriais por conta da empresa ganhadora.
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~ ANEXO|
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

DECLARAGAO DE FATOS IMPEDITIVOS

DECLARACAO

(Nome da Empresa)

CNPJ/MF Ne° ,
sediada.

(Endereco Completo)

Declara, sob as penas da Lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua
habilitagdo no presente processo e que esta ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores.

(Local e Data)

(Nome e Numero da Carteira de Identidade do Declarante)

OBS. Esta declaragao devera ser emitida em papel timbrado da empresa proponente e
carimbada com o numero do CNPJ.

38



PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE
Estado de Sdo Paulo

~ ANEXO1Il
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

DECLARAGCAO DE ENQUADRAMENTO EM REGIME DE TRIBUTAGAO DE MICRO
EMPRESA

Modelo de Declaragdo de Enquadramento em Regime de Tributagdo de Micro Empresa ou
Empresa de Pequeno Porte. (Na hipétese do licitante ser ME ou EPP)

(Nome da empresa), CNPJ / MF n°, sediada (enderegco completo) Declaro (amos) para
todos os fins de direito, especificamente para participacdo de licitacdo na modalidade de
Pregdo, que estou (amos) sob o regime de ME/EPP, para efeito do disposto na LC
123/2006.

Local e data

Nome e n° da cédula de identidade do declarante
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) ANEXO IV
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015
DECLARACAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR
(Nome da Empresa)

CNPJ/MF N° , sediada

(Enderego Completo)

Declaro que ndo possuimos, em nosso Quadro de Pessoal, empregados menores de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e em qualquer trabalho, menores
de 16 (dezesseis) anos, salvo na condi¢cao de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, em

observancia a Lei Federal n® 9854, de 27.10.99, que acrescentou o inciso V ao art. 27 da
Lei Federal n°® 8666/93.

(Local e Data)
(Nome e Numero da Carteira de Identidade do Declarante)
OBS. 1) Esta declaracao devera ser emitida em papel timbrado da empresa proponente e

carimbada com o numero do CNPJ.

2) Se a empresa licitante possuir menores de 14 anos aprendizes devera declarar essa
condicao.
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~ ANEXOV
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

PROCESSO N° 88.904/2015
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015
INTERESSADO: PREFEITURA DE SANTO ANTONIO DE POSSE/SP

Aos dias do més de do ano de 2015, na cidade de Santo
Antonio de Posse, Estado de Sao Paulo, autorizo pelo processo de Pregéao eletrénico n.°
043/2015, foi expedida a presente Ata de Registro de Precos, de acordo com o disposto no
inciso Il do artigo 15 da Lei Federal n.° 8.666/93 e suas alteracbes e no Decreto Municipal
n.°2465 de 05 de setembro de 2001, alterado pelo Decreto Municipal n.° 2488 de
16/01/2008, que conjuntamente com as condi¢cbes estipuladas, regem o relacionamento
entre a Prefeitura do Municipio de Santo Antonio de Posse e a Licitante Vencedora.

A Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse, com sede na Praca Chafia Chaib
Baracat, 351, Vila Esperanga, Santo Anténio de Posse - SP, inscrita no
CNPJ:45.331.196/0001-35, e Inscricdo Estadual isenta, devidamente representada e neste
ato pelo Prefeito do Municipio Dr. Mauricio Dimas Comisso, brasileiro, casado bacharel
em Direito, portador do RG:17.294.469 e do CPF N.° 077.679.578-37, e a empresa

, com sede na cidade de

,Estado na Rua , n.°

____jinscrita no CNPJ sob n.° neste ato representada por seu
sécio/procurador , (nacionalidade),(estado civil), (profissao), portador
do RG.n.° e do CPF N.° , residente e domiciliado na Rua
,n.° Bairro na cidade de , Estado de , acordam

proceder, nos termos do Decreto Federal n.° 3931/20001 e alteragdes, conforme, conforme
clausulas a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
Constitui objeto da presente Ata de Registro de Pregos:
OBJETO:Aquisicdo de Carnes Frios Embutidos, pelo periodo de 12 (doze) meses,

conforme quantidades e especificagdes contidas no ANEXO |, que faz parte integrante
do presente Edital.

Precos Registrados:

ITEM |PRODUTO Quant. Est. | Unid. Marca | Preco Unit.
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CLAUSULA SEGUNDA — DA VIGENCIA
1. O prazo de vigéncia da presente Ata sera de 12 (doze) meses.

CLAUSULA TERCEIRA - DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE ENTREGA
DO OBJETO DA LICITACAO.

1. O objeto desta licitacdo devera ser fornecido conforme especificado no Edital de Licitacao
do Pregéo Eletrénico n° 043/2015.

2. Os fornecedores deverao entregar os itens relativos ao objeto da licitagdo na rua Joaquim
de Barros Aranha, 210 — centro — Santo Antonio de Posse/SP CEP: 13830-000,a entrega
sera por conta e risco do fornecedor, inclusive a descarga, no horario das 7:00 horas todas
as quartas-feiras, e devera ser entregues semanalmente.

3. O encarregado pela conferéncia e acompanhamento da entrega do objeto desta licitagao
sera servidor pertencente ao quadro da Prefeitura Municipal, situado a Praga Chafia Chaib
Baracat, 351-Vila Esperanca.

CLAUSULA QUARTA - DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

1. O objeto da presente licitacdo sera recebido provisoriamente, no ato da entrega, para
efeito de posterior verificacdo da conformidade dos produtos com as especificagcdes do
edital e seus anexos.

2. Constatadas irregularidades no objeto contratual, a Contratante podera:

a) se disser respeito a Especificagao, rejeita-lo no todo ou em parte, determinando sua
substituicdo ou rescindindo a contratagdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

a.1) na hipdtese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade com a
indicagdo da Administragado, no prazo maximo de 01(um) dia, contados da notificagdo por
escrito, mantido o prego inicialmente contratado.

b) se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar sua
complementacgéo ou rescindir a contratagdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

b.1) na hipétese de complementagado, a Contratada devera fazé-la em conformidade com a
indicagéo do Contratante, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, contados da notificagao
por escrito, mantido o preco inicialmente contratado.

3. O recebimento do objeto dar-se-& em definitivo apds verificacdo do atendimento integral
da quantidade e das especificagdes contratadas.
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CLAUSULA QUINTA — DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

1. O pagamento sera efetuado, até 28 (vinte e oito) dias apds entrega das notas fiscais
e onerara a Prefeitura Municipal na seguinte Dotacdo Orgamentaria:

02.19 — Merenda escolar.
2058 — Manutencgao de merenda escolar.
3.3.90.30 — Material de consumo.

2. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecées serao devolvidas a Contratada e
seu vencimento ocorrera 07 (sete) dias apds a data de sua apresentacao valida.

CLAUSULA SEXTA — DAS MULTAS E PENALIDADES

1 - A vencedora do certame que descumprir quaisquer das clausulas ou condi¢bes do
presente edital ficara sujeita as penalidades previstas no art. 7° da Lei Federal n°.
10.520/02, bem como aos artigos. 86 e 87 da Lei Federal n°. 8.666/93 e alteracbes
posteriores.

2 - De conformidade com art. 86 da Lei Federal n°. 8.666/93, a Contratada, garantida a
prévia defesa, ficara sujeita @ multa de 1% (um por cento) sobre o valor contratado, por dia
de atraso em que, sem justa causa, ndo cumprir as obrigacdes assumidas, até o maximo de
20 (vinte) dias, sem prejuizo das demais penalidades previstas na Lei Federal n°. 8.666/93.

3 - Nos termos do art. 87 da Lei Federal n°. 8.666/93, pela execucao total ou parcial deste
contrato, a Contratada, garantida a prévia defesa, ficara sujeita as seguintes sangodes:

Adverténcia;
Multa de 10% (dez por cento) do valor contratado;

Suspensao temporaria de participacao em licitacdo e impedimento de contratar com este
orgao promotor do certame, pelo prazo de até 02 (dois) anos;

Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica em geral,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida sua
reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e depois de
decorridos o prazo da sanc¢ao aplicada com base na alinea anterior.

4 - Se o valor da multa ou indenizacdo devida ndo for recolhido, sera automaticamente
descontado da primeira parcela de prego a que a Contratada vier a fazer jus, acrescido de
juros moratérios de 1% (um por cento) ao més, ou, quando for o caso, cobrado
judicialmente.

5 - Apos a aplicacdo de quaisquer das penalidades acima previstas, realizar-se-a
comunicagao escrita a empresa e publicagdo no 6rgao da imprensa oficial (excluidas as
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penalidades de adverténcia e multa de mora), constatando o fundamento legal da punicgao,
informando ainda que o fato seja registrado no cadastro correspondente.

CLAUSULA SETIMA - DAS CONDICOES GERAIS:

1. O fornecimento do objeto deste Pregao sera efetuado conforme as necessidades da
Administracdo Municipal, mediante expedicdo pelo Setor de Compras, do Pedido de
Fornecimento, do qual constara a data de expedicao, especificagcbes dos produtos e
quantitativos, sendo que o Pedido substituird o Termo de Contrato.

2. Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Precos, sua detentora fica obrigada a
fornecer os produtos ou servicos ofertados, nas quantidades indicadas pelo Setor de
Compras, em cada Pedido de Fornecimento.

3. A Administragdo nao esta obrigada a adquirir uma quantidade minima dos produtos ou
servicos objeto, ficando o seu exclusivo critério a definicdo da quantidade e do momento da
aquisicao, conforme as suas necessidades.

4 Os quantitativos totais expressos no Anexo | sdo estimativos e representam as previsdes
de uso dos Departamentos da Prefeitura durante um periodo de 12 (doze) meses.

5. A existéncia do preco registrado nao obriga a Administracao a firmar as contratagbes que
dele poderao advir, sendo facultada a utilizacdo de outros meios, respeitada a legislagao
vigente, para a aquisicdo, assegurando-se a detentora da Ata de Registro de Precos
preferéncia, em igualdade de condigdes.

6. Constituem motivos para o cancelamento da Ata de Registro de Pregos as situagdes
referidas nos artigos 77 e 78 da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

7. Os precos registrados obrigam os proponentes e poderéo, justificadamente, ser objeto de
reequilibrio econémico-financeiro, para menos ou para mais.

8. Independentemente de solicitacdo dos contratados, a Administragdo podera convocar o
licitante vencedor, apds a assinatura da ata de registro de pregos, para negociar a redugéo
dos precos visando manter o objeto cotado na qualidade e nas especificagdes indicadas na
proposta, em virtude da reducéo dos pregos de mercado.

9. A Ata de Registro de Precos podera ser ainda cancelada, a critério da Administracao,
quando comprovado o desequilibrio econdmico-financeiro, desonerando-se o licitante
vencedor, neste caso, do compromisso ajustado.

9.1 A comprovagao devera ser feita acompanhada de documentos, tais como lista de
precos de fabricantes, notas fiscais de aquisicdo de matérias-primas, servigos e outros
insumos e de transporte de mercadorias, alusivas a época da elaboragdo da proposta e do
momento do pedido de desoneragdo do compromisso.
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9.2 Reconhecendo o desequilibrio econdmico-financeiro, a Administragdo podera cancelar
formalmente o registro em relagao ao item.

9.3 A Administracdo, simultaneamente ou apds a desoneragio, podera promover licitagao
especifica para o item, bem como se utilizar de outros meios, a fim de manter os precos de
acordo com os praticados no mercado.

10. Integra a presente Ata, para todos os fins, o Edital e seus anexos, a proposta da
contratada, bem como a Ata da Sessao do Pregao.

CLAUSULA OITAVA — OBRIGAGAO DA CONTATADA

1. A Contratada devera apresentar Amostras e Fichas Técnicas de todos os produtos
licitados.

Condicdes de analise de amostras:

Os produtos ofertados serdo submetidos as analises e avaliagdo de acordo como os
parametros descritos abaixo e ficam desde ja cientes os licitantes de que os produtos
considerados insatisfatérios em qualquer das analises serdo automaticamente
desclassificados do processo licitatério em epigrafe.

Analise visual da EMBALAGE, sera considerado os parametros: MATERIAL e PESO.
Lembramos que embalagens diferentes das descritas neste edital poderao ser propostas e
apresentadas pelo interessados, estando estas, porem sujeita a aprovagao do setor
competente.

Analise técnica da DOCUMENTAQAO TECNICA, sera avaliada a apresentacao e as
informacodes contidas na FICHA TECNICA , no REGISTRO DO PRODUTO, no REGISTRO
DO FABRICANTE NUTICIONAL, REGISTRO NO ORGCAO COMPETENTE.

Analise técnica da DOCUMENTAQAO TECNICA, sera avaliada a apresentacéo e as
informacdes contidas na FICHA TECNICA, no REGISTRO DO PRODUTO, no REGISTRO
DO FABRICANTE e do LICITANTE.

Para os produtos aprovados nas etapas acima sera ainda atribuida a analise que segue:

Analise sensorial das CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS, que sera realizada por
equipe técnica onde serdo considerados os seguintes parametros para avaliagao: SABOR,
TEXTURA, CONSISTENCIA, RENDIMENTO.

Todos os géneros cotados e apresentados serdo avaliados com base nos parédmetros
descritos, onde sera usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO, sendo que o
produto sé sera considerado aprovado quando for classificado como SATISFATORIO em
TODOS os parametros analisados.
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Os produtos ofertados deverao estar de acordo com a legislagao vigente pertinente ao
produto licitado, em especial, Resolugao N°273 de 22/09/2005 da ANVISA/MS; Resolugao
n°388 de 05/08/99, ANVS/MS; Resolugao RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS; Resolugao
RCD n°259 de 20/09/02, ANVISA/MS; Resolugcao RCD n°360, de 23/12/03, ANVISA/MS;
Resolugdo RCD n°175, de 08/07/03, ANVISA/MS e a Lei 10.674 de 16/05/03, Instrugao
Normativa n° 28, de 12/06/2007, Ministério da Agricultura, Decreto n°6871, de 04/06/09,
Ministério da Agricultura, Portaria n°327 de 17/09/09, Ministério da Agricultura, Informe
Técnico n°26 de 14/06/07, ANVISA/MS.

Laudos de analise

2. Atendendo ainda a RESOLUCAO/FNDE/CD/No 38 de 19 DE AGOSTO DE 2009.
RESOLUCCAO/FNDE/CD/No 32 DE 10 DE AGOSTO DE 2006, e entdo a SUMULA 14 DO
TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DE SAO PAULO — TCE o licitante VENCEDOR
devera apresentar quando solicitado por escrito, em até 10 (dez) dias corridos LAUDO
BROMATOLOGICO emitido por laboratério de notoriedade publica que comprove as
caracteristicas SENSORIAL, FISICO QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
TOXICOLOGICAS do produto da marca vencedora com validade nao superior a 360
(trezentos e sessenta) dias.

Fundamentada ainda no que preconiza a RESOLUCAO/FNDE/DC/N° 32 DE 10 DE
AGOSTO DE 2006, VI - DO CONTROLE DE QUALIDADE DO PROGRAMA, Art. 15, §1° ao
4°, a qualquer momento do fornecimento do produto licitado descrito neste edital o
DEPARTAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR no atributo de responsabilidade pela
garantia da qualidade dos produtos ofertados em cumprimento ao programa de merenda
escolar, podera solicitar analises de laboratério da rede oficial ou pertencente a
universidades federais/estaduais ou ainda de notoriedade publica, de SUA ESCOLHA ainda
que comprovem as caracteristicas bem como a qualidade do produto ofertado.
REGISTRAMOS ainda que as despesas de COLETAS E ANALISES correrao por conta do
licitante detentor do contrato sera comunicado oficialmente pelo 6rgéo solicitante, podendo
este como previsto em lei acompanhar o processo de coleta em data e horario determinado
pelo SETOR MUNICIPLA DE ALIMENTACAO ESCOLAR e conjunto com a disponibilidade
de coleta do LABORATORIO.

Santo Antonio de Posse, ..... de .cooovvenennnn. de 2015.

Contratante:

MAURICIO DIMAS COMISSO
Prefeito Municipal
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Detentor Da Ata :JOCYMARA APARECIDA DE CAMPOS

Testemunhas:
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~ ANEXOVI
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO
CONTRATOS OU ATOS JURIDICOS ANALOGOS

CONTRATANTE: PREFEITURA SANTO ANTONIO DE POSSE/SP

CONTRATADA:
CONTRATO N°

OBJETO: Aquisicdo de Carnes Frios Embutidos, pelo periodo de 12 (doze) meses,
gconforme Edital Pregao Eletronico n° 043/2015 e demais anexos, que,
independentemente de transcricado, ficam fazendo parte deste instrumento.

ADVOGADO(S): (*)

Na qualidade de Contratante e Contratado, respectivamente, do Termo acima
identificado, e, cientes do seu encaminhamento ao TRIBUNAL DE CONTAS DO
ESTADO, para fins de instrucao e julgamento, damo-nos por CIENTES e
NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitacao processual, até
julgamento final e sua publicacao e, se for o caso e de nosso interesse, para, nos
prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito da defesa, interpor

recursos e o mais que couber.

Outrossim, estamos CIENTES, doravante, de que todos os despachos e decisdes que
vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serao publicados no
Diario Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas
do Estado de Sao Paulo, de conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar
Estadual n° 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entao, a

contagem dos prazos processuais.

Santo Antonio de Posse, XX de 2015.
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MAURICIO DIMAS COMISSO
PREFEITO MUNICIPAL

CONTRATADA:

(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido.
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ANEXO VI
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

CONDICOES DE ANALISE DE AMOSTRAS

Os produtos ofertados serdo submetidos as analises e avaliagdo de acordo com os
parametros descritos abaixo e ficam desde ja cientes os licitantes de que os
produtos considerados insatisfatorios em qualquer das analises serdo
automaticamente desclassificados do processo licitatério em epigrafe.

= Analise visual da EMBALAGEM, sera considerado os parametros: MATERIAL e
PESO.

* Lembramos que embalagens diferentes das descritas neste edital poderdo ser

propostas e apresentadas pelos interessados, estando estas, porém sujeita a

aprovacao do setor competente.

= Analise visual da ROTULAGEM serdao considerados os parametros:
INGREDIENTES, INFORMACAO NUTRICIONAL, REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE

= Analise técnica da DOCUMENTAQAQ TECNICA, sera avaliada a apresentacdo e
as informacdes contidas na FICHA TECNICA, no REGISTRO DO PRODUTO, no
REGISTRO DO FABRICANTE e do LICITANTE.

Para os produtos aprovados nas etapas acima sera ainda atribuida a analise que
segue:

= Andlise sensorial das CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS, que sera
realizada por equipe técnica onde seréo considerados os seguintes parametros
para avaliagdo: SABOR, TEXTURA, CONSISTENCIA, RENDIMENTO.

Todos os géneros cotados e apresentados serdo avaliados com base nos
parametros descritos, onde serd usado o critério SATISFATORIO ou
INSATISFATORIO, sendo que o produto s6 sera considerado aprovado quando for
classificado como SATISFATORIO em TODOS os parametros analisados.

Os produtos ofertados deverdo estar de acordo com a legislagao vigente pertinente

ao produto licitado, em especial, Resolugdo N° 273 de 22/09/2005 da ANVISA/ MS;
Resolucao N° 388 de 05/08/99, ANVS/ MS; Resolucdo RDC N° 12, de 02/01/01,
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ANVISA/ MS; Resolugdo RCD N° 259 de 20/09/02, ANVISA/ MS; Resolugdo RCD
N° 360, de 23/12/03, ANVISA/ MS; Resolugdo RCD N° 175, de 08/07/03, ANVISA
IMS e a Lei 10.674 de 16/05/03, Instrucdo Normativa N° 28, de 12/06/2007,
Ministério da Agricultura, Decreto N°6871, de 04/06/09, Ministério da Agricultura,

Portaria N° 327 de 17/09/09, Ministério da Agricultura, Informe Técnico N°26 de
14/06/07, ANVISA/MS.
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ANEXO VIII
PREGAO ELETRONICO N° 043/2015

LAUDOS DE ANALISE

Atendendo ainda a RESOLUCAO/FNDE/CD/No 38 DE 19 DE AGOSTO DE
2009, RESOLUCAO/FNDE/CD/No 32 DE 10 DE AGOSTO DE 2006, e entdo a
SUMULA 14 DO TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DE SAO PAULO - TCE o
lictante VENCEDOR devera apresentar quando solicitado por escrito, em até
10(dez) dias corridos LAUDO BROMATOLOGICO emitido por laboratério de
notoriedade publica que comprove as caracteristicas SENSORIAIS, FiSICO
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e TOXICOLOGICAS do produto da marca
vencedora com validade ndo superior a 360 (trezentos e sessenta) dias.

Fundamentada ainda no que preconiza a RESOLUCAO/FNDE/CD/N® 32 DE
10 DE AGOSTO DE 2006, VI — DO CONTROLE DE QUALIDADE DO PROGRAMA,
Art.15, §1° ao 4°, a qualquer momento do fornecimento do produto licitado descrito
neste edital o DEPARTAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR no atributo de
responsabilidade pela garantia da qualidade dos produtos ofertados em
cumprimento ao programa de merenda escolar, podera solicitar analises de
laboratério da rede oficial ou pertencente a universidades federais/estaduais ou
ainda de notoriedade publica, de SUA ESCOLHA que comprovem as caracteristicas
bem como a qualidade do produto ofertado. REGISTRAMOS ainda que as
despesas de COLETA e ANALISE correrdo por conta do licitante detentor do
contrato. No ato da solicitacdo da coleta ao laboratério o licitante detentor do
contrato sera comunicado oficialmente pelo 6rgao solicitante, podendo este como
previsto em lei acompanhar o processo de coleta em data e horario determinado
pelo SETOR MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR e conjunto com a
disponibilidade de coleta do LABORATORIO.
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