Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse

REEDICAO EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N.° 007/2016

PROCESSO LICITATORIO N.° 90.260/2016
Data: 22/02/2016
Horario:09:00h

PREAMBULO

A Comisséo Permanente de Licitagdo do Municipio de Santo
Antonio de Posse, Estado de Sado Paulo, com sede na Praca Chafia Chaib
Baracat, n° 351, Vila Esperanca, Santo Antonio de Posse/SP, designada pela
Portaria n® 7578 de 22/08/2015 ,e o Pregoeiro e sua Equipe de Apoio designada
pela Portaria n° 7571 de 22/08/2015, TORNA PUBLICO, que realizara
certame licitatorio na modalidade PREGAO PRESENCIAL, do tipo MENOR
PRECO POR LOTE, objetivando a” AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E
EMBUTIDOS” para a Merenda Escolar, conforme Especificacbes e
Detalhamento constantes no Anexo | e Especificagfes, deste Edital.

As guantidades constantes do Anexo | sdo estimativas de
R$ 2.417.806,00 (Dois milhdes quatrocentos e dezessete mil oitocentos e
seis reais) nao se obrigando a Administracdo pela aquisicéo total. Aplicando-
se subsidiariamente, no que couberem que sera regida pela Lei Federal n°
10.520, de 17 de julho de 2002, as disposicdes da Lei Federal n.° 8.666, de 21
de junho de 1.993, com alteracbes posteriores, e demais normas
regulamentares aplicaveis a espécie.

As propostas conforme Anexo |, deverdo obedecer as
especificacfes deste instrumento convocatério e anexos, que dele fazem
parte integrante.

A sessdo de processamento do Pregdo serd realizada
2 2 DE FEVEREIRO DE 2016 AS 09:00 HORAS e sera conduzida pelo
Pregoeiro com o auxilio da Equipe de Apoio, designados nos autos do
processo em epigrafe.

1. INFORMACOES

1.1 - O caderno de licitacdo, composto deste edital e de seus anexos, podera
ser adquirido no setor de licitagGes ou pelo site, (www.pmsaposse.sp.gov.br).

1.2 - A empresa proponente, por meio de funcionario autorizado fara
obrigatoriamente uma visita técnica aos locais de entrega onde tera
conhecimento de como devera proceder no ato das entregas bem como
avaliar as condicbes de recebimento, espaco fisico para descarregamento
dos produtos, podendo assim calcular os custos da logistica e garantindo um
atendimento de qualidade.
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1.3 - A visita Técnica sera realizada por meio de agendamento no
Departamento de Merenda Escolar, pelo telefone (19) 3896-4177, com o
Senhor Otacilio José Pires — Chefe de Merenda Escolar.

2. DO OBJETO

2.1 - O presente certame tem por objeto Registo de Precos “Aquisicéo
de Carnes, Frios e Embutidos “para a Merenda Escolar, de acordo
com as especificagdes constantes no Anexo |,e Especificagdes,
deste Edital. As quantidades constantes do Anexo | sdo estimativas de R$
2.417.806,00 (Dois milhdes quatrocentos e dezessete mil oitocentos e
seis reais)nao se obrigando a Administracao pela aquisi¢céo total.

3. CONDICOES PARA PARTICIPACAO

3.1- O edital consta a Planilha em Lotes sendo Disputa Ampla/Cota Principal
(75%) dos itens a ser adquirido e “Cota Reservada para Microempresas e
Empresas de pegueno porte (25%), Conforme LC 123/2006, atualizada pela Lei
Complementar n® 147, de 7 de agosto de 2014

3.2 - Poderdo participar do referido certame, qualquer pessoa juridica
especializada no ramo, inscrita ou ndo no cadastro de fornecedores da
Prefeitura de Santo Antonio de Posse, ou que manifestarem interesse no
prazo de 24 horas da abertura do processo licitatorio e que preencherem
as condicoes de credenciamento e exigéncias constantes deste Edital.

3.3 - Sera vedada a participacdo de empresas declaradas inidéneas para
licitar e contratar com o poder publico; suspensas de participar de licitacbes
realizadas pela Administragdo Publica; ou reunidas em consércio, qualquer
gue seja sua forma de constituicao.

4. IMPUGNACAO DO EDITAL

4.1 - Qualquer pessoa, fisica ou juridica, é parte legitima para solicitar
esclarecimentos ou providéncias em relagdo ao presente PREGAO
PRESENCIAL, ou ainda, para impugnar este edital, desde que o faca com
antecedéncia de até 0 2 (dois) dias uteis da data fixada para recebimento das
propostas, observado o disposto no art. 41, 8 2°, da Lei Federal n°. 8.666/93.

4.2 - A autoridade competente devera decidir sobre a impugnacgdo, se
possivel, antes da abertura do certame.

4.3 - Quando o acolhimento da impugnacao implicar alteragéo do edital capaz
de afetar a formulacdo das propostas sera designada nova data para a
realizacdo deste PREGAO PRESENCIAL.
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4.5 - A impugnacao, feita tempestivamente pela licitante, ndo a impedira de
participar deste PREGAO PRESENCIAL, até o transito em julgado da
pertinente deciséo.

5. DO CREDENCIAMENTO

5.1 - Para o credenciamento deverdo ser apresentados 0S seguintes
documentos:

a) Tratando-se de representante legal, o estatuto social, contrato social ou
outro instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, no
qual estejam expressos seus poderes para exercerem direitos e assumir
obrigacbes em decorréncia de tal investidura;

b) Tratando-se de procurador, a procuracdo por instrumento publico ou
particular, conforme modelo Anexo V, da qual constem poderes especificos
para formular lances, negociar preco, interpor recursos e desistir de sua
interposicdo e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame,
acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alinea
"a", que comprove os poderes do mandante para a outorga, conforme anexo
com reconhecimento de firma;

5.2 - O representante legal e o procurador deverdo identificar-se exibindo
documento oficial de identificacdo que contenha foto.

5.3 - Sera admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante
credenciada, sendo que cada um deles poderd representar apenas uma
credenciada.

54 - A auséncia do Credenciado, em qualguer momento da sessao,
importara a imediata exclusdo da licitante por ele representada, salvo
autorizacao expressa do Pregoeiro.

6. DA FORMA DE APRESENTACAO DA DECLNARA(;AO DE PLENO
ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITACAO, DA PROPOSTA E
DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO.

6.1 - A declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo de
acordo com modelo estabelecido no Anexo Il ao Edital devera ser
apresentada fora dos Envelopes n.°s 01 e 02.

6.2 - A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser
apresentados, separadamente, em 02 (dois) envelopes fechados e
indevassaveis, contendo em sua parte externa, aléem do nome, endereco,
telefone e fax da proponente, os seguintes dizeres:
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Envelope n°. 01 — Proposta Comercial
Pregéo Presencial n°. 007/2016
Processo Licitatorio n°. 90.260/2015

Envelope n°. 2 — Habilitagdo
Pregao Presencial n°. 007/2015
Processo Licitatorio n°. 90.260/2015

6.3 - A proposta deverd ser elaborada em papel timbrado da empresa ou
apresentada no proprio formulario fornecido e devera ser redigida em lingua
portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, com suas
paginas numeradas sequencialmente, sem rasuras, emendas, borrdes ou
entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou
pelo procurador, juntando-se a procuracao.

6.4 - Apés a entrega dos envelopes, ndo cabe desisténcia da proposta, salvo
por motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

6.5 - N@o cabera desisténcia da proposta em hipétese alguma, depois de
aberto o respectivo envelope.

6.6 - Os documentos necessarios a habilitagdo deverdo ser apresentados em
original, por qualquer processo de coépia autenticada por Tabelido de Notas
ou cOpia acompanhada do original para autenticacao pelo Pregoeiro(a) ou por
membro da Equipe de Apoio.

7. DO CONTEUDO DO ENVELOPE PROPOSTA COMERCIAL
7.1 - A proposta comercial devera conter os seguintes elementos:

a) Nome, endereco, CNPJ e inscricdo estadual da proponente, se o0 caso;

b) Niumero do Pregéo Presencial;

c) Descricdo do objeto da presente licitacao, contido neste Edital;

d) Preco Unitario e Total, Total por lote e Total Global em moeda corrente
nacional, em algarismo, apurado a data de sua apresentacdo, sem inclusao
de qualquer encargo financeiro ou previsdo inflacionaria. Nos precos
propostos deverdo estar incluidos, além do lucro, os custos de qualquer
natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com o
fornecimento do objeto da presente licitagao;

e) Prazo de vigéncia contratual de 12 (doze) meses; compreendendo o
periodo a partir de sua assinatura ,que pode ser renovado até 60 meses.

f) Prazo de validade da proposta de, no minimo, 60 (sessenta) dias.

7.2 - Nao seré admitida cotacéo inferior & quantidade prevista neste Edital.

7.3 - Apresentar o comprovante da visita técnica realizada até o dia 19 de
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FEVEREIRO de 2016 e assinada por representante da Prefeitura sendo da
Merenda Escolar.

8. DO CONTEUDO DO ENVELOPE "DOCUMENTOS PARA HABILITACAO"

8.1 - O Envelope "Documentos para Habilitacdo" devera conter o0s
documentos a seguir relacionados os quais dizem respeito a:

-HABILITACAO JURIDICA-

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado
na Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais;

c) Documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de
sociedades por acbes, acompanhados da documentagcdo mencionada na
alinea "b", deste subitem;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Cartério de Registro Civil de
Pessoas Juridicas tratando-se de sociedades civis, acompanhado de prova da
diretoria em exercicio;

e) Decreto de autorizacéo e ato de registro ou autorizacao para funcionamento
expedido pelo 6rgdo competente, tratando-se de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no pais, quando a atividade assim o exigir.

8.1.1 - Os documentos relacionados nas alineas "a" a "d" deste subitem ndo
precisardo constar do Envelope "Documentos de Habilitacdo", se tiverem sido
apresentados para o credenciamento neste Pregdo.

8.1.2 - REGULARIDADE FISCAL

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério
da Fazenda (CNPJ);

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo a sede
da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do
certame, se 0 caso;

c) Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Estadual da sede da
licitante ou outra prova equivalente, na forma da lei;

d) Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Municipal da sede da
licitante ou outra prova equivalente, na forma da lei;

e) Certiddo de regularidade de débito para com o Sistema de Seguridade
Social (INSS), Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), o Fundo
de Garantia por Tempo de Servico (FGTS), a da Receita Federal e a
Procuradoria da Fazenda Nacional.

f) Os documentos elencados nos subitens “c” a “e” serdo aceitos dentro da
validade neles contidas, em ndo contendo validade serdo aceitos aqueles
com data de expedicdo ndo superior a 90 (noventa) dias da data da abertura
do envelope referente a habilitacao.
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8.1.3. QUALIFICACAO TECNICA

8.1.3.1 -Atestado(s) ou certiddo (6es), em nome da licitante, fornecido(s) por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove(m) o
fornecimento com as caracteristicas semelhantes com o objeto desta
licitacdo, em 50% do quantidade licitada.

8.1.3.2 — Declaracdo formal em papel timbrado da empresa que em caso de
vencedora apresentard os documentos e exigéncias constante no Anexo VIII.

8.1.4 - QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

8.1.4.1 - Certiddo negativa de pedido de faléncia ou concordata, expedida
pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, em data ndo anterior a 60
(sessenta) dias da abertura da sess&o publica deste PREGAO SISTEMA
REGISTRO DE PRECOS, se outro prazo ndo constar do documento.

8.1.4.2 - No caso de certiddo positiva, a licitante devera juntar certiddao de
objeto e pé, esclarecendo o posicionamento da(s) acao(ées).

8.1.4.3 - Balangco Patrimonial e Demonstragbes Contabeis do dltimo
exercicio social, jA exigiveis e apresentados na forma da lei, que
comprove a boa situacdo financeira da empresa; vedada a substituicdo por
balancete ou balancos provisoérios, podendo ser atualizados por indices
oficiais quando encerrado had mais de 03 (trés) meses da data da
apresentacéo da proposta.

8.1.4.4 - Analise financeira do Balanco Patrimonial, relativo ao ultimo exercicio
social, da empresa, através de calculo de indices contabeis, a saber:

indice de Liquidez Geral (ILG) ILG= AC + RLP / PC + ELP ILG = >
1,00 (ILG deveré ser igual ou superior a 1,00)

indice de Liquidez Corrente (ILC) ILC=AC/PC ILC => 1,00 (ILC
devera ser igual ou superior a 1,00)

indice de Endividamento (IE) IE= PC + ELP / AT IE =< 0,50 (IE
devera ser igual ou Inferior a 0,50)

Onde AC = Ativo Circulante, RLP= Realizavel a longo prazo, PC= Passivo
Circulante, ELP= Exigivel a longo prazo e AT= Ativo Total.

Os indices deverdo ser calculados com duas casas decimais,
arredondando-se o0 valor para o décimo superior mais préximo, quando a
terceira casa, esteja compreendida entre 05 (cinco) e 09 (nove) e, para o
décimo inferior, quando esta for inferior a 05 (cinco), devendo ser assinado
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pelo contador responsavel, com firma reconhecida da assinatura.

8.1.5. OUTRAS COMPROVACOES

a) Declaracao da licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu
representante legal, de que se encontra em situacdo regular perante o
Ministério do Trabalho, conforme disposto no art. 7°, XXXIll, da Constituicdo
Federal, sob as penas da lei conforme modelo Anexo llI;

b) Declaracdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante
legal da licitante, assegurando a inexisténcia de impedimento legal para
licitar ou contratar com a Administracdo conforme modelo Anexo IV.

9. DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

9.1 - No horario e local indicados no preambulo, serd aberta a sessédo de
processamento do PREGAO SISTEMA REGISTRO DE PRECOS, iniciando-
se com o credenciamento dos interessados em participar do certame, com
duracdo minima de 10 (dez) minutos.

9.2 - Apds os respectivos credenciamentos, as licitantes entregardo ao
Pregoeiro a declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacéo,
de acordo com o estabelecido no item 2.1 do Edital e, em envelopes
separados, a proposta de precos e os documentos de habilitacéo.

9.3 - Iniciada a abertura do primeiro envelope proposta, estard encerrado o
credenciamento e, por consequéncia, a possibilidade de admissdo de novos
participantes no certame.

9.4 - A andlise das propostas pelo Pregoeiro visard ao atendimento das
condicOes estabelecidas neste Edital e seus anexos, sendo desclassificadas
as propostas:

a) Cujo objeto ndo atenda as especificacbes, prazos e condi¢gbes fixados no
Edital;

b) Que apresentem preco baseado exclusivamente em proposta das demais
licitantes.

9.5 - No tocante aos precos, as propostas serdo verificadas quanto a exatidao
das operagbes aritméticas que conduziram ao valor total orgado,
procedendo-se as correcbfes no caso de eventuais erros, tomando-se como
corretos 0s precos unitarios. As corregcdes efetuadas serdo consideradas para
apuracao do valor da proposta.

9.6 - As propostas ndo desclassificadas seréo selecionadas para a etapa de
lances, com observancia dos seguintes critérios:

a) selecdo da proposta de menor preco e das demais com precos até 10%
(dez por cento) superiores aquela;
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b) nao havendo pelo menos 03 (trés) precos na condicdo definida na
alinea

anterior, serdo selecionadas as propostas que apresentarem 0S menores
precos, até o maximo de 03 (trés).

9.7- No caso de empate nos precos, serdo admitidas todas as propostas
empatadas, independentemente do nimero de licitantes.

9.8 - Para efeito de selecdo sera considerado o menor prego por lote

9.9 - O Pregoeiro convidard individualmente os autores das propostas
selecionadas a formular lances de forma sequencial, a partir do autor da
proposta de maior preco e os demais em ordem decrescente de valor,
decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

9.10 - A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posicdo na
ordenacdo de lances em relacdo aos demais empatados, e assim
sucessivamente até a definicAo completa da ordem de lances.

9.11 - Os lances deverao ser formulados em valores distintos e decrescentes,
inferiores a proposta de menor preco, observada a reducdo minima entre
os lances de 0,5% (meio percentual), aplicavel inclusive em relacdo ao
primeiro. A aplicagdo do valor de redugdo minima entre os lances, incidira
sobre 0 preco unitario do item.

9.12 - A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os
participantes dessa etapa declinarem da formulacéo de lances.

9.13 - Com base nessa classificacdo e caso a detentora da melhor oferta nao
seja microempresa ou empresa de pequeno porte, serd assegurada
preferéncia as mesmas, observadas as seguintes regras:

a) O pregoeiro convocara a microempresa ou empresa de pequeno porte,
detentora da proposta de menor valor, dentre aquelas cujos valores sejam
iguais ou superiores até 5% (cinco por cento) ao valor da proposta melhor
classificada, para que apresente preco inferior ao da melhor classificada, no
prazo de 05 (cinco) minutos, sob pena de preclusédo do direito de preferéncia
(em caso de empate a convocacéao sera decidida por sorteio).

b) Nao havendo a apresentacdo de novo preco, inferior ao preco da
proposta melhor classificada, serdo convocadas para o exercicio do direito
de preferéncia, respeitada a ordem de classificacdo, as demais
microempresas e empresas de pequeno porte, cujos valores das propostas
se enquadrem nas condi¢des indicadas no subitem anterior.

9.14 - Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas
selecionadas e ndo selecionadas para a etapa de lances, na ordem
crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o Gltimo prego
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ofertado.

9.15 - Para efeito de selecdo sera considerado o menor precgo por lote.

9.16 - O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor
com vistas a reducao do preco.

9.17 - Apdés a negociagcdo se houver, o0 Pregoeiro examinara a
aceitabilidade do menor preco, decidindo motivadamente a respeito.

9.18 - A aceitabilidade sera aferida a partir dos precos de mercado vigentes na
data da apresentacdo das propostas, apurados mediante pesquisa realizada
pelo 6rgdo licitante, que serd juntada aos autos por ocasido do julgamento.

9.19 - Considerada aceitavel a oferta de menor preco, sera aberto o envelope
contendo os documentos de habilitagéo de seu autor.

9.20 - Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de
habilitacdo poderdo ser saneadas na sessdo publica de processamento do
Pregao, até a decisdo sobre a habilitacdo, inclusive mediante:

a) substituicdo e apresentacédo de documentos, ou,

b) verificacdo efetuada por meio eletrénico habil de informagdes.

9.21 - A verificagdo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados
aos autos os documentos passiveis de obtencdo por meio eletrénico, salvo
impossibilidade devidamente justificada.

9.22 - A Administracdo ndo se responsabilizard pela eventual
indisponibilidade dos meios eletrbnicos, no momento da verificacao.
Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos
alcancados pela verificacdo, a licitante sera inabilitada.

9.23 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos
neste Edital, a licitante sera habilitada e declarada vencedora do certame.

9.24 - Se a oferta ndo for aceitdvel, ou se a licitante desatender as
exigéncias para a habilitacdo, o Pregoeiro examinara a oferta subsequente de
menor prego, negociard com 0 Sseu autor, decidird sobre a sua aceitabilidade
e, em caso positivo, verificard as condicbes de habiltacdo e assim
sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta aceitavel cujo autor atenda os
requisitos de habilitacdo, caso em que sera declarado vencedor.

10 -DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

10.1 - No final da sessdao, a licitante que pretender recorrer devera manifestar
imediata e motivadamente a sua intencdo, abrindo-se entdo o prazo de
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05 (dias) dias para apresentacdo de memoriais, ficando as demais
licitantes desde logo intimadas para apresentar contrarrazdes em igual
namero de dias,

que comecardo a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos autos.

10.2 - A auséncia de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara a
decadéncia do direito de recurso, a adjudicacdo do objeto do certame pelo
Pregoeiro a licitante vencedora e o encaminhamento do processo a
autoridade competente para a homologacéao.

10.3 - Interposto o recurso, 0 Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisédo ou
encaminha-lo devidamente informado a autoridade competente.

10.4 - Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados,
a autoridade competente adjudicara o0 objeto do certame a licitante
vencedora e homologara o procedimento.

10.5 - O recurso tera efeito suspensivo e o0 seu acolhimento importard a
invalidagcdo dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

10.6 - A adjudicacdo sera feita por menor preco global, com base no menor
preco ofertado nos lances.

11. DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE ENTREGA DO
OBJETO DA LICITACAO

11.1 — Os objetos serdo entregues em atendimento as requisi¢cdes expedida
pela Secretaria Municipal de Educacao, que encaminhara o pedido geral para
atender todas as unidades e a entrega devera ser realizada semanalmente
prazo de 07 (sete) dias, apds o pedido.

11.2 - As requisicbes deverdo conter a identificacdo da unidade
requisitante, indicacdo expressa do numero do contrato, do numero desta
licitacdo, do numero do processo, a identificacdo da Contratada, datas,
horarios e demais condic¢des gerais.

11.3 - As requisicbes serdo expedidas por quaisquer meios de
comunicagao que possibilitem a comprovacdo do respectivo recebimento por
parte da Contratada, inclusive fac-simile e correio eletrénico.

11.4 - A entrega deverd ser efetuada nos PONTOS solicitados pela
Secretaria Municipal de Educacéo. A Prefeitura Municipal nao se
responsabiliza por danos causados no transporte.

11.5 - O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de sua assinatura, podendo ser estendido mediante acordo

10
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entre as partes, por iguais periodos, desde que mantido as mesmas
condicbes, conforme artigo n.° 57 da Lei n.° 8.666/93 e suas alteracdes
posteriores, sem prejuizo de haver reducdo ou ampliacdo da quantidade

contratada, dentro dos limites legais, a critério do Contratante.

11.6 - Correrdo por conta da contratada todas as despesas de pessoal,
tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, necessarios ao fiel
cumprimento do objeto deste certame.

12. DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

12.1 - Quando do recebimento do produto, que sera feito por funcionarios
designados, no local da entrega, sera verificada a quantidade e a qualidade
do que for entregue. No caso de entrega de produto fora das condicOes
normais de utilizagdo, o funcionario recebedor fara constar a ressalva na
nota fiscal e enjeitara o produto, para posterior substituicdo pela licitante
vencedora, sem prejuizo das penalidades a essa cabivel.

12.2 - Juntamente com os produtos devera ser entregue a Nota Fiscal
correspondente, onde deverdo constar as especificagbes dos itens conforme
edital.

12.3 - A prefeitura do Municipio de Santo Antonio de Posse, poderd a
qualquer momento efetuar andlise dos produtos entregues.

12.4 - O recebimento inicial do objeto da presente licitagdo, em cada uma de
suas parcelas, sera provisorio até a verificacdo posterior das especificacdes e
guantidades.

12.5 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante podera:

a) Se disser respeito a especificacdo, rejeita-lo no todo ou em parte,
determinando sua substituicdo ou rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das
penalidades cabiveis;

al) Na hip6tese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade
com a indicacdo da Administragdo, no prazo maximo de 10 (dez) dias,
contados da notificacdo por escrito, mantido o preco inicialmente contratado;
Se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar
sua complementacéo ou rescindir a contratacdo, sem prejuizo das penalidades
cabiveis;

bl) Na hipotese de complementacdo, a Contratada devera fazé-la em
conformidade com a indicacdo do Contratante, no prazo maximo de 10(dez)
dias, contados da notificacdo por escrito, mantido o prego inicialmente
contratado.
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13. DA FORMA DE PAGAMENTO

13.1. - A cada entrega do objeto do objeto a contratada emitird Nota

Fiscal/Fatura, correspondente ao solicitado na Autorizacdo de Fornecimento, e
anexard a estas, copias das referidas solicitacbes, acompanhado de atestado
de recebimento dos materiais solicitados pelo Departamento de Merenda
Escolar, sempre condicionado a apresentacdo dos comprovantes de
recolhimento dos tributos relativos ao INSS e FGTS.

13.1.1 — O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias apds a
manifestacdo favoravel do servidor responsavel, através de atestado na nota
fiscal comprovando o recebimento dos materiais, ficando assegurado a
Contratante o prazo maximo de até 05 (cinco) dias para a emissdo de tal
manifestacao.

13.2 - Havendo erro na nota fiscal e/ou fatura ou descumprimento das
condi¢cdes pactuadas, a tramitacdo da nota fiscal e/ou fatura sera suspensa
para que a Contratada adote as providéncias necessarias a sua correcao.
PassardA a ser considerada, para efeito de pagamento, a data da
reapresentacdo da fatura, devidamente corrigida.

13.2.1 — Deveré conter a referida Nota Fiscal, os dados bancarios, tais como,
agéncia, n° da conta bancéria e banco, e ainda, o nimero do Presente Pregao
e referido contrato, para fins de pagamento.

13.3 - Quaisquer pagamentos ndo isentardo a Contratada das
responsabilidades contratuais.

14. DA CONTRATACAO

14.1 - A contratacdo decorrente desta licitacdo sera formalizada mediante
assinatura de termo de contrato, cuja respectiva minuta constitui Anexo VII -
MINUTA DO CONTRATO do presente Edital.

14.2 - Se, por ocasido da formalizacdo do contrato, as certiddes de
regularidade de débito da Adjudicataria perante o Sistema de Seguridade
Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS) e a
Fazenda Nacional, estiverem com os prazos de validade vencidos, o 6rgao
licitante verificara a situacdo por meio eletrénico habil de informagdes,
certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os documentos
passiveis de obtencdo por tais meios, salvo impossibilidade devidamente
justificada.

14.3 - Se nao for possivel atualizad-las por meio eletronico habil de
informagdes, a Adjudicataria sera notificada para, no prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, comprovar a situacdo de regularidade de que trata o subitem 14.2,
mediante a apresentacdo das certiddes respectivas, com prazos de validade
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em vigéncia, sob pena da contratacao nao se realizar.

14.4 - A adjudicataria dever4, no prazo de 03 (trés) dias corridos
contados da data da convocacdo, comparecer a Prefeitura de Santo
Antonio de Posse, para assinar o termo de contrato.

14.5 - Quando a Adjudicataria, convocada dentro do prazo de validade de
sua proposta, ndo apresentar a situacao regular de que trata o subitem 14.2,
OuU Se recusar a assinar o contrato, serd convocado outro licitante, observado
a ordem de classificacdo das ofertas, e assim sucessivamente.

14.6 - Os atos decorrentes desta nova convocacdo serdo realizados em
sessao publica, com a convocacdo direta dos licitantes remanescentes
classificados para a andlise da aceitabilidade do preco e, se for o caso,
abertura do respectivo envelope Documentos de Habilitac&o.

15. DO PRECO E DA DOTACAO

15.1 - Os pregos ofertados deverdo incluir todos os custos diretos e
indiretos da proponente, inclusive encargos sociais, trabalhistas e fiscais
gue recaiam sobre o objeto licitado.

15.2 - Nao havera reajustes de precos.

15.3 - As hipoteses excepcionais de revisdo de precos serdo tratadas de
acordo com a legislacdo vigente e exigirdo detida analise econdmica para

avaliacdo de eventual desequilibrio econémico-financeiro do contrato.

15.4 - Serdo desclassificadas as propostas, cujos precos sejam
incompativeis com a realidade de mercado.

15.5 - Os recursos necessarios para fazer frente as despesas do contrato
correrdo por conta das dotacBes orcamentarias do exercicio de 2016.

01.02-EXECUTIVO

01.02.19-MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR

3.3.90.30-MATERIAL DE CONSUMO

16. DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

16.1 - Em caso de recusa da vencedora em assinar o ajuste dentro do prazo
estabelecido, ou de inexecucéo total ou parcial do ajuste, a contratada fica
sujeita as sancdes previstas nos Artigos 86 e 87 da Lei Federal n.° 8666/93

e alteracbes posteriores e demais normas pertinentes, sendo que, com
referéncia as multas, serdo aplicadas como segue:

13



Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse

a) 20% (vinte inteiros por cento) sobre o valor da proposta pela recusa
de assinar o contrato ou ndo retirar o instrumento equivalente, no prazo

estipulado;

b) 0,3% (trés décimos por cento) sobre o valor do contrato, em relacao
aos prazos fixados por dia de atraso;

C) 1,0% (um inteiro por cento) sobre o valor do contrato pelo
descumprimento de clausula contratual;

d) 10% (dez inteiros por cento) sobre o valor contratual por inexecugéo
parcial do contrato;

e) 20% (vinte inteiros por cento) sobre o valor contratual pela
inexecucao total do contrato;

f) 0,2% (dois décimos por cento) sobre o valor do contrato pelo nao
atendimento das exigéncias formuladas pela fiscalizacéo;

16.2 - As penalidades poderéo ser aplicadas concomitantemente, conforme o
Paragrafo Segundo do artigo 87 da Lei Federal n° 8.666/93 e suas
alteracdes posteriores, bem como serdo aplicadas sem prejuizo das demais
sancdes de natureza administrativa, civil e criminal.

16.3 - O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias uteis.
Em ocorrendo atraso no recolhimento do valor da multa o mesmo sera
corrigido monetariamente.

16.4 - A critério da Administracdo e, em sendo possivel, o valor devido a
titulo de multa sera descontado da importancia a receber pela contratada.
N&o havendo pagamento pela empresa, o valor serd inscrito como divida
ativa, sujeitando-se ao processo executivo.

16.5 - As sancdes sao independentes. A aplicacdo de uma nao exclui a das
outras.

17. DA GARANTIA CONTRATUAL
17.1 - N&o sera exigida a prestacdo de garantia para a contratacao.
18. DAS DISPOSIQ@ES FINAIS

18.1 - As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor
da ampliacao da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as
licitantes e desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e a
seguranca da contratacao.

18.2 - Das sessbes publicas de processamento do PREGAO SISTEMA

REGISTRO DE PRECOS serédo lavradas atas circunstanciadas, a serem
assinadas pelo Pregoeiro e pelos licitantes presentes.
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18.3 - As recusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser
registradas expressamente na propria ata.

18.4 - Todos os documentos de habilitacdo cujos envelopes forem abertos na
sessdo e as propostas serdo rubricadas pelo Pregoeiro e pelos licitantes
presentes que desejarem.

18.5 - O resultado do presente certame sera divulgado no DOE e na internet.

18.6 - Os demais atos pertinentes a esta licitagcdo, passiveis de divulgacao,
serdo publicados no DOE.

18.7 - Até 02 (dois) dias uteis anteriores a data fixada para recebimento
das propostas, qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos,
providéncias ou impugnar o ato convocatorio do PREGAO PRESENCIAL.

18.8 - A peticdo sera dirigida a autoridade subscritora do Edital, que decidira
no prazo de até 01 (um) dia util, anterior a data fixada para recebimento das
propostas.

18.9 - Acolhida a peticdo contra o ato convocatoério, sera designada nova data
para a realizacdo do certame.

18.10 - As proponentes assumem todos o0s custos de preparacdo e
apresentacdo de suas propostas, bem como de todas as declaracdes com
as devidas firmas reconhecidas, sob pena de desclassificacéo, e a prefeitura
ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses  custos,
independentemente da conducéo ou do resultado do processo licitatorio.

18.11 - O presente PREGAO PRESENCIAL podera ser anulado ou revogado,
nas hipoteses previstas em lei, sem que tenham as licitantes direito a
qualquer indenizacdo, observado o disposto no art. 59, da Lei Federal n°.
8.666/93.

18.12 - A licitante contratada devera manter, durante a execuc¢do do
contrato, todas as condi¢des de habilitagéo.

18.13 - Com fundamento na norma do art. 43, 8 3° da Lei Federal n.°
8.666/93, é facultada a licitante, em qualquer fase de licitagdo, promover
diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo.

18.14 - A licitante contratada assumira integral responsabilidade pelos danos
gue causar & licitadora ou a terceiros, por si, seus prepostos, representantes
ou sucessores, isentando a Prefeitura de toda e qualquer reclamacgédo que
possa surgir dos mesmos.

18.15 - A licitante contratada serd a Unica responsavel para com seus
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empregados e auxiliares, no que concerne ao cumprimento da
legislacdo trabalhista e da previdéncia Social, quanto ao seguro de
acidentes de

trabalho ou quaisquer encargos previstos em lei, em especial, no que diz
respeito as normas de seguranca previstas na legislacdo do Ministério do
Trabalho, sendo que o seu descumprimento motivara a aplicacdo de multas
por parte da Prefeitura ou rescisdo contratual, com a aplicagdo das
sancdes cabiveis.

18.16 - Casos omissos e duvidas serdo resolvidos pelo Pregoeiro.

18.17 - Integram o presente Edital:
Anexo |. Proposta Comercial;
Anexo Il. Modelo de Declaracao de Atendimento aos Requisitos de
Habilitag&o;
Anexo lll. Modelo de Declaracédo de Regularidade perante o Ministério
do Trabalho;
Anexo IV Modelo de Declaracdo de Nao Impedimento;
Anexo V. Modelo de Procuragéo para Credenciamento;
Anexo VI. Locais de entrega;
Anexo VII. Minuta do Contrato.
Anexo VIII — Exigéncias Técnicas para Aquisicdo Carnes, Frios e
Embutidos.
Anexo IX- Termo de Ciéncia e Notificacdo

19. DO FORO
19.1 - Para dirimir quaisquer questdes decorrentes da licitacdo, nao

resolvidas na esfera administrativa, sera competente o Foro da Comarca de
Jaguariluna, Estado de Sao Paulo.

Santo Antonio de Posse, 05 de fevereiro de 2016.

Mauricio Dimas Comisso
Prefeito Municipal
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EDITAL PREGAO PRESENCIAL N° 007/2016
B ANEXO | -PROPOSTA DE PRECOS
“ AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E EMBUTIDOS PARA A MERENDA

“ESCOLAR”
Lote 01 -CARNES -PARTITICPACAO GERAL 75%
Item | Descricéo Qtdes unid
01 ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA A - kg
18°C. 3.000

Produto carneo industrializado, moldado na forma
arredondada, obtido a partir de carne bovina crua,
adicionada de ingredientes e submetido ao processo
tecnolégico adequado. Nao deve conter 0sSso, nhervos,
tenddes e aponevroses. Cada unidade de alméndega
deve pesar 15 a 25g, conter carne bovina crua, proteina
nao carnea (maximo de 4%) sal, condimentos naturais e
aditivos  (estabilizantes, antioxidantes, acidulantes,
aromatizantes) e outros ingredientes, desde que esteja
de acordo com a legislagdo vigente. Sem adicdo de
carne mecanicamente separada, glutamato
monossoédico e pimenta.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deve conter no maximo 18% de gordura, no minimo
12% de proteinas (Instrucdo Normativa n® 20, de 31 de
julho de 2000 - MAPA). Deve conter no méaximo de 300
mg de sédio por 100g. (Resolucdo/CD/FNDE no26, de
17 de junho de 2013).

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtengdo de dados sobre o estado higiénico sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item f.

5. Caracteristicas microscopicas
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5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagé@o da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 04 meses.

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a Setor de
Merenda.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 2 a
5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagcdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sado Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem priméria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005 - MAPA).

02

CARNE BIFE CONGELADA IQF DE BOVINO — COXAO
MOLE.

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0SS0, sem
nervos, tenddes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢Bes sanitarias
adequadas.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 15% de gordura e
nao conter aditivos. (Instru¢cdo Normativa n°® 83, de 21 de
novembro de 2003 — M.A.P.A)).

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢bes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4500

kg
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4. Caracteristicas microbiologicas

Serao adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em
seu Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega ao Setor de
Merenda.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeléao
padronizadas, reforcadas, lacradas, em perfeito estado
de conservacéo, limpas e secas, resistentes ao impacto
e as condicBes de estocagem, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de S&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papelédo
(secundaria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

03

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO -
PATINHO EM CUBOS CONGELADO

Produto cérneo extra limpo, sem aparas, sem 0SS0, sem
nervos, tendfes e apon

evroses, proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condi¢Bes sanitarias adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
ndo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou

6750

kg
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toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higi€nico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos
correrao por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolucao RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagé@o da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega ao SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atéxico, transparente e resistente, com etiqueta
interna de identificacdo, com vedacao termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 e 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sado Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem priméria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacéo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

04

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO -
PATINHO EM TIRAS CONGELADOS

Produto carneo extra-limpo, sem aparas, sem 0sso0, sem
nervos, tenddes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢Bes sanitarias
adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica,

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

6750

kg
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3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
ndo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiologicas

Serao adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo I, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricac@o de até 30 dias da data de entrega ao SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atoxico, transparente e resistente, com etiqueta
interna de identificacdo, com vedacao termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeléao
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sado Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papelédo
(secundaria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

05

CARNE MOIDA CONGELADA IQF BOVINO PATINHO-
Produto carneo extra-limpo, sem aparas, sem 0sso, sem
nervos, tenddes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢Bes sanitarias
adequadas.Obtido a partir da moagem do corte patinho
seguido de congelamento a -180C.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

12.000

kg
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2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
ndo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou
toxicoldgicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenga dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega ao SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atéxico, transparente e resistente, com etiqueta
interna de identificacdo, com vedacéo termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de S&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverao ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem priméria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacéo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

06

CARNE SECA/CHARQUE

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0sso, sem
nervos, tendBes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢Bes sanitarias
adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o

750

kg
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Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas microscopicas

3.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

3.2. Verificagé@o da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

4. Prazo de validade

12 meses

4.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega ao SETOR
DE MERENDA.

5. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, refor¢adas, lacradas, em perfeito estado
de conservacdo, limpas e secas, resistentes ao impacto
e as condicBes de estocagem, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade, peso bruto,
peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo
do SIF (Servico de Inspecédo Federal) ou SISP (Servico
de Inspecdo do Estado de S&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem a vacuo (primaria).

6. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente

LOTE 02 -EMPANADOS -

01 Descricao Quantidades | unid

Empanados a base de carne de aves moida, | 750 kg
temperada, empanada e congelada, + ou —
pesando 20 grs. cada unidade; recortes de filé
de peito ou coxa e sobre coxa (carne
mecanicamente separada), manipulados em
condicdes higiénicas adequadas provenientes de
aves sadias, abatidas sob inspecao veterinaria;
0s pedacos de aves empanados deverdo
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de
penas, cartilagens, peles, penugens, perfuracdes
coagulos, ossos quebrados, queimaduras por
congelamento, bolores e limos na superficie,
com coloragdo normal e uniforme a embalagem
primaria. saco de polipropileno de baixa
densidade, atéxico, lacrado resistente ao
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transporte e armazenamento, contendo 3 Kg;
embalagem secundaria caixa de papelao
reforgada constituida de tampa e fundos envoltos
em filme de PVC termoencolhivel, com 12 kg,
devera conter numero de registro do rétulo do
produto no 6rgao competente; validade minima
de 120 dias.

TOTAL LOTE 02 R$

LOTE 03 -FRANGOS

item

Descricao

QTDES

unid

01

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA
CONGELADA A -18°C, COM PELE E SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada, obtida de aves
abatidas, declaradas aptas a alimentacdo humana por
inspecdo veterindria conforme legislagdo vigente, sem
adicdo de sal, temperos e inje¢cdo de &gua ou
substancias que propiciem a retencdo de agua pela carne
de frango, manipulada em condicdes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de
0sso0s, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deveré apresentar no maximo 7% de gordura e 8% de
nivel de hidratacdo de acordo com a Resolugcdo n°4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspe¢do de Produtos
de Origem Animal e Portaria SDA n° 210, de 05/03/1999
— MAPA.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinactes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico/sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfeccbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item b.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos

15.000

kg
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dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

06 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietiieno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg
ou 2 kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldao padronizadas
de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagéo, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servico de Inspecéo do Estado de S&o
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundéria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

02

COXINHA DA ASA - CONGELADA

1. Ingredientes: cortes congelados de frangos (coxinha
da asa), in natura.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Textura: caracteristica;

Cor: caracteristica;

Sabor: caracteristico;

Odor: caracteristico.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Por¢éo 100g

Valor energético: 162Kcal

Carboidratos: 0g

Proteinas: 17,69

Gorduras totais: 9,69

Gorduras saturadas: 39

Fibra Alimentar: Og

Saodio: 80mg

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacfes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em

7.500

kg
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seu Anexo |, publicada no D.O.U., Sec¢éo I, em 10/01/01.
5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Verificagdo da presenca dos elementos histoldgicos dos
ingredientes que compdem o produto.

6. PRAZO DE VALIDADE: 365 dias / produto congelado
Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. EMBALAGEM

Embalagem Primaria: sacos de polietiieno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg.

Embalagem Secundaria: Os produtos  serdo
acondicionados em caixas de papeldo reforcado.

Peso: 20 kg

8. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacéo vigente.

03

FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO
SASSAMI IQF CONGELADO A - 18°C, SEM PELE E
SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada em cortes tipo sassami
(tipo de corte do filé de peito frango localizado na parte
interna do peito constituido por filetes de filé de peito de
frango), obtida de aves abatidas, declaradas aptas a
alimentagdo humana por inspecdo veterinaria conforme
legislacédo vigente, sem adic&o de sal, temperos e injecédo
de agua ou substéncias que propiciem a retencdo de
agua pela carne de frango, manipulada em condicdes
higiénicas, deve ser isenta de parasitas, sujidades e
gualguer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. No ato do recebimento o
produto deve apresentar temperatura de -18°C com
tolerdncia até -12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermenta¢éo putrida. Deve estar
isenta de o0ssos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicdes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% de gordura e 8% de
nivel de hidratacdo de acordo com a Resolucédo n°4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspe¢do de Produtos
de Origem Animal.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinactes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou

13.500

kg
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toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico/sanitéario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item b.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 06 meses.

6.1. Somente seré recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietiieno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1 kg.
Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas
de 16 a 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacéo, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servico de Inspecédo do Estado de Séo
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundéria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem
primaria

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente (Instru¢cdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

VALOR TOTAL DO LOTE 3: R$
LOTE 04 - EMBUTIDOS

ITEM

Descrigado

Qtdes

unid

01

SALSICHA CONGELADA A -18°C.

Produto carneo industrializado, obtido da emulséo de carne de
uma ou mais espécies de animais de agougue, as carnes e
toucinhos deverdo estar em perfeito estado de conservacéo,
ndo sendo permitida a substituicdo de toucinho por gorduras
bovinas e nem o emprego de carnes provenientes de animais
equinos, caninos e felinos; adicionado de ingredientes e
condimentos exceto pimenta. O produto devera ser elaborado
de acordo com o Regulamento Técnico para Condigbes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica,;

11.250

kg
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2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Sera tolerada a adicdo de pequenas quantidades de agua,
amido méaximo de 2,0% p/p, cloreto de sédio maximo de 2,0%
p/p, soja e corantes naturais; a porcentagem de agua ou gelo
nao devera ultrapassar 10% em peso

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes fisico-
guimicas, microbiol6gicas, microscopicas ou toxicolégicas,
sempre que se tornar necessaria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composicdo do produto ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfecgbes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item i.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagcdo da presenca dos elementos histolégicos dos
ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

60 dias.

6.1.Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primdria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente,
embalados a vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3
kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas,
reforcadas, lacradas, em perfeito estado de conservacao,
limpas e secas, resistentes ao impacto e as condi¢cbes de
estocagem, contendo as seguintes informa¢des: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricacdo, prazo e/ou data de validade
para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de
Inspecéo Federal) ou SISP (Servico de Inspecéo do Estado de
Sdo Paulo). Todas as informagbes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser condizentes
com aguelas constantes da embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagédo
vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005 - MAPA).

02

Linguica de frango composta de carne de frango, agua,
proteina de soja, sal, proteina vegetal hidrolisada, salsa,
aromas e especiarias naturais. Antioxidante: Eritorbato de
sédio e &cido ascorbico; Realcador de sabor: Glutamato
monossoédico; Estabilizante: polifosfato de sddio; Conservante:
Nitrito e Nitrato de sodio; Acidulante: Acido Citrico;
Corante:Carmim de cochonilha, sem gluten; prazo de validade
de 90 dias, embalagem priméria saco de polietileno de baixa
densidade, atoxico, resistente, transparente, impresso 01 kg a

3.000

kg
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05 kg do produto; embalagem secundaria caixa de papelédo
ondulado, reforgado, constituida por tampa e fundos envoltos
em filme PVC termoencolhivel, resistente ao impacto e as
condicdes de estocagem devera conter o selo S.I.F. (Servigo
de Inspecado Federal); nimero de registro; do rétulo do produto
no érgao competente; temperatura de recebimento de — 12°C.

03

LINGUICA TOSCANA CONGELADA A -18°C.

Produto carneo industrializado e congelado, preparado com
carne suina, gordura suina, condimentos e especiarias, sem
pimenta, embutido em envoltério natural. Com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades,
parasitas e larvas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢bes Higi€nico-Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deverd apresentar no maximo de 30% de gorduras totais,
minimo de 12% de proteina (Instrugdo Normativa n°4, de 31
de marco de 2000 — MAPA) e maximo de 500 mg de sédio por
100g. (Resolugdo/CD/FNDE n°26, de 17 de junho de 2013).
NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinag@es fisico-
guimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicolégicas,
sempre que se tornar necesséria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composi¢cdo do produto ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfecgbes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
anexo |, Grupo 5, item f.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenca dos elementos histologicos dos
ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 60 dias

6.1. Somente serd recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente,
embalados a vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3 a
5 kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas de
até 15 kg, lacradas, em perfeito estado de conservacgéo,
limpas e secas, contendo as seguintes informacdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricacéo, prazo e/ou data de validade
para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de

6.000

kg
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Inspecéo Federal) ou SISP (Servico de Inspecéo do Estado de
Sdo Paulo). Todas as informagBes que constarem da
embalagem de papelao (secundaria) deverdo ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo (primaria).
8._Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacéo
vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005 - MAPA).

04

Linguica tipo Calabresa Defumada: Paleta, toucinho, agua,
sal, maltodextrina, extrato de arroz fermentado, pimenta
calabresa, regulador de acidez lactato de sodio , antioxidante
Eritrorbato de soédio , aroma natural de pimenta preta,
conservadores nitrito de sédio e corante Carmim
Caracteristicas Sensoriais

Textura / aspecto : caracteristico

Cor : caracteristica
Odor : caracteristico

Sabor : caracteristico ; Caracteristicas Fisico — quimicas
Carboidratos : 1,71 %

Proteinas : 16,4 %

Gorduras totais : 21,76 % ;Caracteristicas microbioldgicas :
Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA , M/S 1.4
Caracteristicas macroscopicas e Microscépicas: O produto
ndo devera conter materiais estranhos e devera seguir os
padrdes de macro e microscopicos estabelecidos pela
Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ANVISA/MS.

O produto devera ter validade minima de 60 dias a partir da
data de fabricagdo, ndo devera ter data de fabricac@o anterior
a 15 (quinze) dias da data entrega.

O produto devera ter embalagem primaria: devera ser em saco
de polietileno de baixa densidade, atdxico, lacrado resistente
ao transporte e armazenamento,contendo peso liquido 2,0 a
3,0 Kg por embalagem; Embalagem secundéria: devera ser
em caixa de papeldo ondulado, resistente ao impacto e as
condicbes de estocagem e armazenamento, lacradas
totalmente com fita adesiva ou similar, garantindo a
integridade do produto durante todo seu periodo de validade e
contendo no maximo de 9,0 Kg por embalagem. Sera
considerada imprépria e serd recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgéo e/ou deterioragéo.

O Rotulo devera ser de acordo com o regulamento vigente na
Instru¢cdo Normativa n° 22 de 24/11/05 Regulamento Técnico
para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado —
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento.

Nos Rétulos das embalagens primaria e secundéria deverao
constar de forma clara e indelével as seguintes informacdes:
Identificac&o do produto, inclusive marca;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;

Peso liquido;

Componente do produto (somente na embalagem primaria)
Instrucéo de uso (somente na embalagem primaria);
Condicbes de armazenamento, instrucbes de conservacéo e

6.000

kg
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€coNsumo;
Numero lote;
Numero do Registro do Produto no érgao competente;
Carimbo SIF.

VALOR TOTAL DO LOTE 4: R$

LOTE 05- PEIXES

ITEM | Descrigéo Qtdes unid

01 FILE DE POLACA DO ALASCA CONGELADA 3750 kg
Peixe filé de polaca do Alasca, tamanho padrdo, partes
inteiras, sem tempero;congelada, (temperatura de
recebimento de -12° a -18°);produto devera ser proveniente
de animais sadios,obtidos sob prévia inspecé@o sanitaria,
com aspecto, cor,cheiro e sabor  proprio;sem
manchas,parasitas,pele,escamas, espinhas,perfuracoes,
coagulos, queimaduras por congelamento, bolores e limos
na superficie, com coloragdo normal e uniforme;
embalagem primaria sacos de polietileno transparente,
impresso, atoxico, resistente, hermeticamente fechado,
lacre por termo soldagem, pacotes contendo 1lkg do
produto; embalagem secundaria caixa de papeldo,
ondulada, resistente as condi¢fes de estocagem, transporte
e congelamento, refor¢cada constituida de tampa e fundos
envoltos em filme de PVC termoencolhivel e devera conter
0 selo do S.I.F. (Servi¢o de Inspecao Federal); nimero de
registro; o produto devera ser transportado em condi¢des
que preservem tanto suas caracteristicas de congelado
quanto as fisico quimicas,microbiol6gicas, microscopicas e
organolépticas antes e apds coccao

VALOR TOTAL DO LOTE 5: R$

LOTE 06- FRIOS

ITEM | Descrigdo Qtdes unid

01 Queijo; mucarela; peca pesando de 2 a 4 kg; embalado em | 900 kg
plastico inviolavel, selado a vacuo, com rétulo contendo data
de fabricacdo, validade, peso e selo S.I.F. (Servico de
Inspecao Federal), e validade minima de 02 meses a contar da
data de entrega.

02 Presunto; magro; cozido; peca pesando de 2 a 4 kg;obtido de | 900
pernil ou outra parte de suino sadio; com aspecto, cheiro, cor e
sabor préprios, isento de sujidades, parasitas e larvas,
embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo, com rétulo
contendo data de fabricacdo, validade, peso e selo S.I.F.
(Servico de Inspecao Federal), e validade minima de 50 dias a
contar da data de entrega.

VALOR TOTAL DO LOTE 6: R$

LOTE 07- INDUSTRIALIZADO

ITEM | Descricdo Qtdes unid

01 P&o de queijo congelado, contendo: agua, polvilho doce, | 375 kg
ovo, margarina, fécula de mandioca, queijo, amido
modificado, leite em pd, sal e aroma igual idéntico ao
natural de queijo, ndo contendo gliten, peso unitario de
50grs, acondicionados em saco de polipropileno de baixa
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densidade, atoxico, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento pesando 1 kg, embalagem secundaria
caixa de papeldo constituida de tampa e fundo, resistente
ao transporte e ao armazenamento, pesando 9 kg.

VALOR TOTAL DO LOTE 7: R$

LOTE 08- CARNE SUINA

ITEM

Descricao

Qtdes

unid

01

LOMBO SUINO CONGELADO

Carne crua e congelada extra limpa e sem aparas, obtida
de suinos abatidos, declaradas aptas a alimentagéo
humana por inspegdo veterinaria conforme legislagao
vigente, sem adicdo de sal, temperos e injecdo de agua
ou substancias que propiciem a retencdo de agua pela
carne, manipulada em condi¢Bes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -
120C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagdo putrida. Deve estar isenta de
0ss0s, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Poderdo ser efetuadas determinagBes fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscépicas ou toxicolégicas, sempre
que se tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico sanitario e/ou composicao do produto ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfecgBes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenga dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria, embalados um a um: sacos de
polietileno de baixa densidade, atoxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a vacuo, em

4500

kg
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pacotes com peso padronizado de 1 a 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas
de 07 a 10 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservagdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de fabricacao,
prazo elou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), numero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecao
Federal) ou SISP (Servico de Inspec¢éo do Estado de S&o
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (priméaria).

8. Rotulagem

O produto deveré ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005).

02

PERNIL SUINO CONGELADO IQF SEM 0SSO
CORTADO EM CUBOS

Carne crua e congelada extra limpa e sem aparas, obtida
de suinos abatidos, declaradas aptas a alimentacao
humana por inspe¢do veterinaria conforme legislagdo
vigente, sem adi¢cdo de sal, temperos e inje¢cdo de 4gua
ou substancias que propiciem a retencdo de agua pela
carne, manipulada em condi¢Bes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -
120C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de
0ss0s, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% (sete por cento) de
gordura, no minimo 15% de proteina e nao conter aditivos.
NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacfes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencgédo de dados sobre o estado higi€nico sanitario e/ou
composicdo do produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfec¢cbes alimentares, cujos custos correrdo por conta
do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiologicas

Serao adotados os critérios e padrdes estabelecidos na

1500

kg
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Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacédo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietieno de baixa
densidade, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 1 a 5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas
de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservagdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de fabricagéo,
prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nUmero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecao
Federal) ou SISP (Servico de Inspe¢édo do Estado de Séo
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005).

VALOR TOTAL DO LOTE 8: R$

LOTE 09- INDUSTRIALIZADO POUCH -FRANGO

ITEM

Descricao

Qtdes

Unid

01

Carne de frango em cubos (peito de frango), &gua e sal.S
em contém gldten.

Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristi
cos Informacdes nutricionais: Proteina: minimo 23%;
Gordura: maximo 2%; Sodio: maximo 250mg/100g. Prazo
de

Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem
primaria.

Armazenamento: Produto comercialmente estéril armaze
nado em temperatura ambiente. Imagem Primaria:
Embalado em POUCH laminado e rotulado conforme
legislacdo vigente.

Pacotes com até 2 kg.

Embalagem secundéria do produto devera ser em caixa
de

papeldo reforcado, adequado ao empilhamento recomen

1875

kg
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dado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durant
€ o transporte ou armazenamento

e que garanta a integridade do produto durante todo o se
u periodo de validade.

Caixas com até 12kg.

VALOR TOTAL DO LOTE 09: R$

LOTE 10-INDUSTRIALIZADOS POUCH-ATUM

ITEM Descricao Qtdes unid
01 Atum Pouch Ralado em Oleo Comestivel; atum | 1500 Pouch 500 ou
cozido (peso drenado) 95%, 6leo de soja 2%, agua 1000grs.

1,9% sal 0,8%, caldo vegetal 0,3% (percentual sob
0 peso liquido declarado), embalagem primaria
plastica  aluminizada, perfeitamente selada,
inviolavel, isenta de defeitos pesando 500 grs ou
1000 grs, rotulado de acordo com a legislagéo
vigente, embalagem secundaria caixa de papeldo
reforcada resistente ao manuseio.

VALOR TOTAL DO LOTE 10: R$
LOTE 11- INDUSTRIALIZADOS POUCH-CARNE BOVINA

ITEM | Descricéo Qtdes | unid

01 Carne bovina em cubos cozida(POUCH), é&gua e sal, sem | 1875 kg
gluten,Deverad possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicas.
Informacdes nutricionais:Proteina>minimo 23%, Gordura:MAXIMA
9%, sodio méximo 300 mg/100g.Prazo de validade:MINIMO de 24
meses, impresso na embalagem primaria.Armazenamento:Produto
comercialmente estéril armazenado em temperatura
ambiente.Embalagem Primaria: Embalado em POUCH laminado e
rotulado conforme legislagdo vigente.Pacotes com até 02
kg.Embalagem secundaria:O produto devera ser em caixa de papeldo
reforgado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrado co m fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e
gue garantia a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade.Caixas com até 1 ,a 2 kg.

02 Carne bovina moida, 4gua e sal. Sem glaten. 1875 kg
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicos.
Informag8es Nutricionais: Proteina: minimo 18%;

Gordura: maximo 5%; Sédio: maximo 450mg/100g. Prazo de
Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem primaria.
Armazenamento: Produto comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiente. Embalagem Primaria: Embalado em

POUCH laminado e rotulado conforme legislacio

vigente. Pacotes com até 2 kg. Embalagem Secundaria:

o0 produto devera ser em caixa de

papeldo reforcado, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do

produto durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12kg.

VALOR TOTAL LOTE 11-R$
LOTE 12- INDUSTRIALIZADOS POUCH-CARNE SUINA

ITEM | Descricdo Qtdes unid
01 Carne suina, agua e sal. Sem glaten. 1875 kg
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicos
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Informag8es Nutricionais: Proteina: minimo 24%;

Gordura: maximo 9%; Sodio: maximo 280mg/100g. Prazo de
Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem primaria.
Armazenamento: Produto comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiente. Embalagem

Secundaria: Embalagem secundaria do produto devera ser em caixa
de papeldo reforcado, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12kg.

VALOR TOTAL LOTE 12-R$

LOTE 13-REQUEIJAO

ITEM | Descri¢do Qtdes unid

01 Requeijao cremoso acondicionado em baldes plastico de | 450 balde
3,600kg, rotulado conforme legislacédo vigente, e validade
minima de 60 dias a contar da data de entrega.

VALOR TOTAL LOTE 13- R$

Lote 01 -CARNES —-PARTITICPACAO COTA ME/EPP 25%

Item | Descrigédo Qtdes unid
01 ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA A - kg
18°C. 1000

Produto céarneo industrializado, moldado na forma
arredondada, obtido a partir de carne bovina crua,
adicionada de ingredientes e submetido ao processo
tecnolégico adequado. Nao deve conter 0sso, hervos,
tenddes e aponevroses. Cada unidade de almdndega
deve pesar 15 a 25g, conter carne bovina crua, proteina
ndo carnea (maximo de 4%) sal, condimentos naturais e
aditivos  (estabilizantes, antioxidantes, acidulantes,
aromatizantes) e outros ingredientes, desde que esteja
de acordo com a legislacdo vigente. Sem adicdo de
carne mecanicamente separada, glutamato
monossoédico e pimenta.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores  de
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Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deve conter no maximo 18% de gordura, no minimo
12% de proteinas (Instrucdo Normativa n° 20, de 31 de
julho de 2000 - MAPA). Deve conter no maximo de 300
mg de sédio por 100g. (Resolucdo/CD/FNDE no26, de
17 de junho de 2013).

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4, Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item f.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 04 meses.

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacéo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 2 a
5 kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagdo, prazo ef/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005 - MAPA).

02

CARNE BIFE CONGELADA IQF DE BOVINO — COXAO
MOLE.

1500

kg
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Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0ss0, sem
nervos, tendfes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢Ges sanitarias
adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para CondicBes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Poderé apresentar um indice de até 15% de gordura e
néo conter aditivos. (Instrugdo Normativa n® 83, de 21 de
novembro de 2003 — M.A.P.A)).

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiol6gicas, microscopicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessdaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em
seu Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscoépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, reforcadas, lacradas, em perfeito estado
de conservacao, limpas e secas, resistentes ao impacto
e as condicBes de estocagem, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de S&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéaria) deverao ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem a vacuo (primaria).
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8. Rotulagem

O produto deverd ser rotulado de acordo com a
legislag&o vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

03

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO -
PATINHO EM CUBOS CONGELADO

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0sso, sem
nervos, tenddes e apon

evroses, proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizacdo em condi¢cBes sanitarias adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
ndo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinactes
fisico-quimicas, microbiol6gicas, microscopicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacéo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atéxico, transparente e resistente, com etiqueta
interna de identificacdo, com vedacao termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 e 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagcdo, prazo ef/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF

2.250

kg

39



Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse

(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sa&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundaria) deverao ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem primaria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

04

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO -
PATINHO EM TIRAS CONGELADOS

Produto carneo extra-limpo, sem aparas, sem 0ss0, sem
nervos, tendfes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢bes sanitarias
adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicdes Higiénico-
Sanitédrias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
néo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiol6gicas, microscopicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscoépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atoxico, transparente e resistente, com etiqueta
interna de identificacdo, com vedacdo termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos durante

2.250

kg
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transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagcdo, prazo ef/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sao Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldao
(secundaria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem priméria.

8. Rotulagem

O produto deverd ser rotulado de acordo com a
legislag&o vigente (Instru¢do Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

05

CARNE MOIDA CONGELADA IQF BOVINO PATINHO-
Produto carneo extra-limpo, sem aparas, sem 0sso, sem
nervos, tenddes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢des sanitarias
adequadas.Obtido a partir da moagem do corte patinho
seguido de congelamento a -180C.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica,

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e
néo conter aditivos.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacdes
fisico-quimicas, microbiol6gicas, microscopicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessdaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atoxico, transparente e resistente, com etiqueta

4.000

kg
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interna de identificagdo, com vedagéo termossoldada. O
pacote devera pesar entre 1 ou 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo
padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservacdo, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF
(Servico de Inspecdo Federal) ou SISP (Servico de
Inspecdo do Estado de Sado Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papeldo
(secundéria) deverdo ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem priméria.

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

06

CARNE SECA/CHARQUE

Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0sso, sem
nervos, tenddes e aponevroses, proveniente de gado
sadio, abatido sob fiscalizacdo em condi¢bes sanitarias
adequadas.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicdes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica,;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas microscépicas

3.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

3.2. Verificacdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

4. Prazo de validade

12 meses

4.1. Somente serd recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

5. Embalagem

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo
padronizadas, reforcadas, lacradas, em perfeito estado
de conservacao, limpas e secas, resistentes ao impacto
e as condicBes de estocagem, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricacdo, prazo e/ou data de validade, peso bruto,
peso liguido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo

250

kg
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do SIF (Servigo de Inspecéo Federal) ou SISP (Servigo
de Inspecdo do Estado de S&o Paulo). Todas as
informacdes que constarem da embalagem de papelédo
(secundaria) deverao ser condizentes com aquelas
constantes da embalagem a vacuo (primaria).

6. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente

VALOR TOTAL LOTE 01- R$

LOTE 02 -EMPANADOS -

01 Descrigdo Quantidades | unid

Empanados a base de carne de aves moida, | 250 kg
temperada, empanada e congelada, + ou —
pesando 20 grs. cada unidade; recortes de filé
de peito ou coxa e sobre coxa (carne
mecanicamente separada), manipulados em
condic¢des higiénicas adequadas provenientes de
aves sadias, abatidas sob inspecéo veterinaria,;
0s pedacos de aves empanados deverdo
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de
penas, cartilagens, peles, penugens, perfuracdes
coagulos, ossos quebrados, queimaduras por
congelamento, bolores e limos na superficie,
com coloracdo normal e uniforme a embalagem
primaria saco de polipropileno de baixa
densidade, atoéxico, lacrado resistente ao
transporte e armazenamento, contendo 3 kg;
embalagem secundéria caixa de papeldo
refor¢cada constituida de tampa e fundos envoltos
em filme de PVC termoencolhivel, com 12 kg,
deverd conter numero de registro do rétulo do
produto no 6rgdo competente; validade minima
de 120 dias

VALOR TOTAL LOTE 02- R$

LOTE 03 -FRANGOS

item Descrigdo QTDES unid

01 COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA | 5000 kg
CONGELADA A -18°C, COM PELE E SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada, obtida de aves
abatidas, declaradas aptas a alimentacdo humana por
inspecdo veterindria conforme legislacdo vigente, sem
adicdo de sal, temperos e inje¢cdo de &gua ou
substancias que propiciem a retencédo de agua pela carne
de frango, manipulada em condic¢des higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa alterad-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -
12°C; nfo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de
0ssos, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicbes Higiénico-
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Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% de gordura e 8% de
nivel de hidratacdo de acordo com a Resolucdo n°4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspe¢do de Produtos
de Origem Animal e Portaria SDA n° 210, de 05/03/1999
— MAPA.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacfes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico/sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢bes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item b.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histolégicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

06 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietilieno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg
ou 2 kg.

Embalagem secundéaria: caixas de papeldo padronizadas
de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data de
fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servico de Inspecédo do Estado de Séo
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).
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SASSAMI, IQF CONGELADO A -18°C, SEM PELE E
SEM OSSO.

Carne de frango crua e congelada em cortes tipo sassami
(tipo de corte do filé de peito frango localizado na parte
interna do peito constituido por filetes de filé de peito de
frango), obtida de aves abatidas, declaradas aptas a
alimentacdo humana por inspecdo veterinaria conforme
legislacdo vigente, sem adic&o de sal, temperos e inje¢cédo
de agua ou substéncias que propiciem a retencdo de

N

02 COXINHA DA ASA - CONGELADA 2500 kg
1. Ingredientes: cortes congelados de frangos (coxinha
da asa), in natura.
2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Textura: caracteristica;
Cor: caracteristica;
Sabor: caracteristico;
Odor: caracteristico.
3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Porcéo 100g
Valor energético: 162Kcal
Carboidratos: 0g
Proteinas: 17,69
Gorduras totais: 9,69
Gorduras saturadas: 39
Fibra Alimentar: Og
Sddio: 80mg
NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinactes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos
correr&o por conta do fornecedor.
4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em
seu Anexo |, publicada no D.O.U., Sec¢éo I, em 10/01/01.
5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Verificagdo da presenca dos elementos histologicos dos
ingredientes que compdem o produto.
6. PRAZO DE VALIDADE: 365 dias / produto congelado
Somente serd recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega & SETOR
DE MERENDA.
7. EMBALAGEM
Embalagem Priméria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg.
Embalagem Secundaria: Os produtos serao
acondicionados em caixas de papeldo reforcado.
Peso: 20 kg
8. ROTULAGEM
O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagao vigente.

03 FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO | 4500 kg

45



Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse

agua pela carne de frango, manipulada em condi¢des
higiénicas, deve ser isenta de parasitas, sujidades e
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. No ato do recebimento o
produto deve apresentar temperatura de -18°C com
tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacao putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deverd apresentar no maximo 7% de gordura e 8% de
nivel de hidratagdo de acordo com a Resolugcdo n°4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspe¢do de Produtos
de Origem Animal.

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacfes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtencdo de dados sobre o estado higiénico/sanitario
e/ou composicdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfeccbes alimentares, cujos custos
correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item b.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 06 meses.

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR
DE MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietilieno de baixa
densidade, atdxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1 kg.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas
de 16 a 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacgdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em gque deve ser mantido armazenado, data de
fabricacéo, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nimero do registro no Ministério
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da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servico de Inspecdo do Estado de Séo
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem
primaria

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de
novembro de 2005).

VALOR TOTAL DO LOTE 3: R$
LOTE 04 - EMBUTIDOS

ITEM

Descricdo

Qtdes

unid

01

SALSICHA CONGELADA A -18°C.

Produto carneo industrializado, obtido da emulséo de carne de
uma ou mais espeécies de animais de agougue, as carnes e
toucinhos deverdo estar em perfeito estado de conservacéo,
ndo sendo permitida a substituicdo de toucinho por gorduras
bovinas e nem o emprego de carnes provenientes de animais
equinos, caninos e felinos; adicionado de ingredientes e
condimentos exceto pimenta. O produto devera ser elaborado
de acordo com o0 Regulamento Técnico para Condictes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Serd tolerada a adicdo de pequenas quantidades de &gua,
amido méximo de 2,0% p/p, cloreto de sédio maximo de 2,0%
p/p, soja e corantes naturais; a porcentagem de agua ou gelo
ndo devera ultrapassar 10% em peso

NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacgfes fisico-
guimicas, microbiol6gicas, microscépicas ou toxicolégicas,
sempre que se tornar necesséria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composicdo do produto ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfecgbes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item i.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenca dos elementos histologicos dos
ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

60 dias.

6.1.Somente serd recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente,

3750

kg
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embalados a vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3
kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas,
reforcadas, lacradas, em perfeito estado de conservacao,
limpas e secas, resistentes ao impacto e as condi¢ces de
estocagem, contendo as seguintes informacdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricacéo, prazo e/ou data de validade
para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de
Inspecéo Federal) ou SISP (Servi¢co de Inspecéo do Estado de
Sdo Paulo). Todas as informagBes que constarem da
embalagem de papelao (secundaria) deverdo ser condizentes
com aquelas constantes da embalagem a vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagédo
vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005 - MAPA).

02

Linguica de frango composta de carne de frango, &gua,
proteina de soja, sal, proteina vegetal hidrolisada, salsa,
aromas e especiarias naturais. Antioxidante: Eritorbato de
sédio e &cido ascorbico; Realcador de sabor: Glutamato
monossadico; Estabilizante: polifosfato de sédio; Conservante:
Nitrito e Nitrato de sodio; Acidulante: Acido Citrico;
Corante:Carmim de cochonilha, sem gluten; prazo de validade
de 90 dias, embalagem primaria saco de polietileno de baixa
densidade, atoxico, resistente, transparente, impresso 01 kg a
05 kg do produto; embalagem secundaria caixa de papelédo
ondulado, refor¢ado, constituida por tampa e fundos envoltos
em filme PVC termoencolhivel, resistente ao impacto e as
condicdes de estocagem devera conter o selo S.I.F. (Servigo
de Inspecao Federal); nimero de registro; do rétulo do produto
no 6rgdo competente; temperatura de recebimento de — 12°C.

1000

kg

03

LINGUICA TOSCANA CONGELADA A -18°C.

Produto carneo industrializado e congelado, preparado com
carne suina, gordura suina, condimentos e especiarias, sem
pimenta, embutido em envoltério natural. Com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades,
parasitas e larvas.

O produto deverd ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢Bes Higiénico-Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Deverd apresentar no maximo de 30% de gorduras totais,
minimo de 12% de proteina (Instru¢cdo Normativa n°4, de 31
de marco de 2000 — MAPA) e maximo de 500 mg de sédio por
100g. (Resolugcdo/CD/FNDE n°26, de 17 de junho de 2013).
NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacgdes fisico-
quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicoldgicas,
sempre que se tornar necesséria a obtencao de dados sobre o
estado higiénico/sanitario e/ou composicdo do produto ou

2.000

kg
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ainda quando da ocorréncia de toxinfecgbes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
anexo |, Grupo 5, item f.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificacdo da presenca dos elementos histologicos dos
ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

Minimo de 60 dias

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem primdria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente,
embalados a vacuo, em pacotes com peso padronizado de 3 a
5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas de
até 15 kg, lacradas, em perfeito estado de conservagao,
limpas e secas, contendo as seguintes informacdes: nhome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricacéo, prazo e/ou data de validade
para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido,
tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de
Inspecéo Federal) ou SISP (Servigo de Inspecéo do Estado de
Sdo Paulo). Todas as informagbes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser condizentes
com aguelas constantes da embalagem a vacuo (primaria).
8._Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente (Instrugdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005 - MAPA).

04

Linguica tipo Calabresa Defumada: Paleta, toucinho, agua,
sal, maltodextrina, extrato de arroz fermentado, pimenta
calabresa, regulador de acidez lactato de sodio , antioxidante
Eritrorbato de sédio , aroma natural de pimenta preta,
conservadores nitrito de sédio e corante Carmim
Caracteristicas Sensoriais

Textura / aspecto : caracteristico

Cor : caracteristica
Odor : caracteristico

Sabor : caracteristico ; Caracteristicas Fisico — quimicas
Carboidratos : 1,71 %

Proteinas : 16,4 %

Gorduras totais : 21,76 % ;Caracteristicas microbioldgicas :
Serdo adotados os critérios e padrfes estabelecidos na
resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA , M/S 1.4
Caracteristicas macroscopicas e Microscopicas: O produto
ndo devera conter materiais estranhos e devera seguir 0s
padrdes de macro e microscopicos estabelecidos pela
Resolucdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ANVISA/MS.

O produto devera ter validade minima de 60 dias a partir da
data de fabricagc8o, ndo devera ter data de fabricac@o anterior

2.000

kg
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a 15 (quinze) dias da data entrega.

O produto devera ter embalagem primaria: devera ser em saco
de polietileno de baixa densidade, atoxico, lacrado resistente
ao transporte e armazenamento,contendo peso liquido 2,0 a
3,0 Kg por embalagem; Embalagem secundaria: devera ser
em caixa de papeldo ondulado, resistente ao impacto e as
condicdes de estocagem e armazenamento, lacradas
totalmente com fita adesiva ou similar, garantindo a
integridade do produto durante todo seu periodo de validade e
contendo no maximo de 9,0 Kg por embalagem. Sera
considerada imprépria e sera recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminagédo e/ou deterioracéo.

O Roétulo devera ser de acordo com o regulamento vigente na
Instru¢do Normativa n° 22 de 24/11/05 Regulamento Técnico
para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado —
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Nos Rétulos das embalagens primaria e secundaria deverdo
constar de forma clara e indelével as seguintes informacdes:
Identificagc&o do produto, inclusive marca;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;

Peso liquido;

Componente do produto (somente na embalagem primaria)
Instrucéo de uso (somente na embalagem primaria);

Condicdes de armazenamento, instru¢cbes de conservacéo e
coNsumo;

Numero lote;
Numero do Registro do Produto no érgao competente;
Carimbo SIF.

VALOR TOTAL DO LOTE 4: R$
LOTE 05- PEIXES

ITEM

Descrigéo

Qtdes

unid

01

FILE DE POLACA DO ALASCA CONGELADA

Peixe filé de polaca do Alasca, tamanho padrao, partes
inteiras, sem tempero;congelada, (temperatura de
recebimento de -12° a -18°);produto deveréa ser proveniente
de animais sadios,obtidos sob prévia inspecédo sanitéria,
com aspecto, cor,cheiro e sabor préprio;sem
manchas,parasitas,pele,escamas, espinhas,perfuracdes,
coagulos, queimaduras por congelamento, bolores e limos
na superficie, com coloragdo normal e uniforme;
embalagem primaria sacos de polietileno transparente,
impresso, atoxico, resistente, hermeticamente fechado,
lacre por termo soldagem, pacotes contendo 1kg do
produto; embalagem secundéaria caixa de papelao,
ondulada, resistente as condi¢des de estocagem, transporte
e congelamento, reforcada constituida de tampa e fundos
envoltos em filme de PVC termoencolhivel e devera conter
o selo do S.I.F. (Servico de Inspec¢éo Federal); nUmero de
registro; o produto devera ser transportado em condicdes
gue preservem tanto suas caracteristicas de congelado
guanto as fisico quimicas,microbioldgicas, microscépicas e
organolépticas antes e apds coccao

1.250

kg
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VALOR TOTAL DO LOTE 5: R$

LOTE 06- FRIOS

ITEM | Descricdo Qtdes unid

01 Queijo; mucarela; peca pesando de 2 a 4 kg; embalado em | 300 kg
plastico inviolavel, selado a vacuo, com rétulo contendo data
de fabricacdo, validade, peso e selo S.I.LF. (Servico de
Inspecéo Federal), e validade minima de 02 meses a contar da
data de entrega.

02 Presunto; magro; cozido; peca pesando de 2 a 4 kg;obtido de | 300 kg
pernil ou outra parte de suino sadio; com aspecto, cheiro, cor e
sabor préprios, isento de sujidades, parasitas e larvas,
embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo, com rétulo
contendo data de fabricagdo, validade, peso e selo S.I.F.
(Servico de Inspecao Federal), e validade minima de 50 dias a
contar da data de entrega.

VALOR TOTAL DO LOTE 6: R$

LOTE 07- INDUSTRIALIZADO

ITEM | Descri¢do Qtdes unid

01 Pao de queijo congelado, contendo: agua, polvilho doce, | 125 kg
ovo, margarina, fécula de mandioca, queijo, amido
modificado, leite em pd, sal e aroma igual idéntico ao
natural de queijo, ndo contendo gliten, peso unitario de
50grs, acondicionados em saco de polipropileno de baixa
densidade, atodxico, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento pesando 1 kg, embalagem secundaria
caixa de papeldo constituida de tampa e fundo, resistente
ao transporte e ao armazenamento, pesando 9 kg.

VALOR TOTAL DO LOTE 7: R$

LOTE 08- CARNE SUINA

ITEM | Descricdo Qtdes unid

01 LOMBO SUINO CONGELADO 1500 kg
Carne crua e congelada extra limpa e sem aparas, obtida
de suinos abatidos, declaradas aptas a alimentacao
humana por inspe¢do veterinaria conforme legislacdo
vigente, sem adi¢do de sal, temperos e injecdo de agua
ou substancias que propiciem a retencdo de agua pela
carne, manipulada em condi¢6es higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -
120C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de
0ss0s, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicbes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.




Prefeitura Municipal de Santo Antonio de Posse

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Poderdo ser efetuadas determinagdes fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscopicas ou toxicoldgicas, sempre
gue se tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico sanitario e/ou composicao do produto ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfeccBes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolucao RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo I, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscopicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria, embalados um a um: sacos de
polietileno de baixa densidade, atoxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados a vécuo, em
pacotes com peso padronizado de 1 a 2 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas
de 07 a 10 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservagdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de fabricacéo,
prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecao
Federal) ou SISP (Servico de Inspec¢do do Estado de S&o
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (priméaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente (Instrucdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
2005).

02

PERNIL SUINO CONGELADO IQF SEM 0SSO
CORTADO EM CUBOS

Carne crua e congelada extra limpa e sem aparas, obtida
de suinos abatidos, declaradas aptas a alimentacao
humana por inspecdo veterinaria conforme legislacdo
vigente, sem adi¢cdo de sal, temperos e injecdo de agua
ou substancias que propiciem a retencdo de agua pela
carne, manipulada em condi¢Bes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -
120C; nado deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com

500

kg
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indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de
0sso0s, cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses.

O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condicbes Higiénico-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos  Elaboradores/Industrializadores  de
Alimentos.

2. Caracteristicas organolépticas

2.1. Textura: caracteristica;

2.2. Cor: caracteristica;

2.3. Sabor: caracteristico,

2.4. Odor: caracteristico.

3. Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no maximo 7% (sete por cento) de
gordura, no minimo 15% de proteina e ndo conter aditivos.
NOTA: Poderdo ser efetuadas outras determinacfes
fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicolégicas, sempre que se tornar necessaria a
obtenc¢édo de dados sobre o estado higi€nico sanitario e/ou
composicao do produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrdo por conta
do fornecedor.

4. Caracteristicas microbiolégicas

Serdo adotados os critérios e padrbes estabelecidos na
Resolugdo RDC n°12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu
Anexo |, Grupo 5, item a.

5. Caracteristicas microscépicas

5.1. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

5.2. Verificagdo da presencga dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto.

6. Prazo de validade

12 meses

6.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricacdo de até 30 dias da data de entrega a SETOR DE
MERENDA.

7. Embalagem

Embalagem priméria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, embalados a vacuo, em pacotes com peso
padronizado de 1 a 5 kg.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo padronizadas
de 10, 15 ou 20 kg, lacradas, em perfeito estado de
conservacdo, limpas e secas, contendo as seguintes
informacdes: nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de fabricacgéo,
prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa), nUmero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo do SIF (Servico de Inspecao
Federal) ou SISP (Servico de Inspec¢do do Estado de Sao
Paulo). Todas as informacdes que constarem da
embalagem de papeldao (secundéaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem a
vacuo (primaria).

8. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente (Instrugcdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de
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| | 2005).

VALOR TOTAL DO LOTE 8: R$

LOTE 09- INDUSTRIALIZADO POUCH -FRANGO

ITEM | Descrigdo Qtdes Unid

01 Carne de frango em cubos (peito de frango), agua e sal.S | 625 kg
em contém glaten.

Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristi
cos Informacdes nutricionais: Proteina: minimo 23%;
Gordura: maximo 2%; Sédio: maximo 250mg/100g. Prazo
de

Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem
primaria.

Armazenamento: Produto comercialmente estéril armaze
nado em temperatura ambiente. Embalagem Primaria:
Embalado em POUCH laminado e rotulado conforme
legislacdo vigente.

Pacotes com até 2 kg.

Embalagem secundaria do produto devera ser em caixa
de

papelédo reforcado, adequado ao empilhamento recomen
dado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durant
e o transporte ou armazenamento

e que garanta a integridade do produto durante todo o se
u periodo de validade.

Caixas com até 12kg.

VALOR TOTAL DO LOTE 09: R$

LOTE 10-INDUSTRIALIZADOS POUCH-ATUM

ITEM Descrigado Qtdes unid
01 Atum Pouch Ralado em Oleo Comestivel; atum | 500 Puch de 500
cozido (peso drenado) 95%, Gleo de soja 2%, agua a 1000 gr.

1,9% sal 0,8%, caldo vegetal 0,3% (percentual sob
0 peso liquido declarado), embalagem primaria
plastica  aluminizada, perfeitamente selada,
inviolavel, isenta de defeitos pesando 500 grs ou
1000 grs, rotulado de acordo com a legislagcéo
vigente, embalagem secundaria caixa de papeldo
reforcada resistente ao manuseio.

VALOR TOTAL DO LOTE 10: R$

LOTE 11- INDUSTRIALIZADOS POUCH-CARNE BOVINA

ITEM | Descricdo Qtdes | unid

01 Carne bovina em cubos cozida(POUCH), agua e sal, sem | 625 kg
glaten,Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicas.
Informagdes nutricionais:Proteina>minimo 23%, Gordura:MAXIMA
9%, s6dio méximo 300 mg/100g.Prazo de validade:MINIMO de 24
meses, impresso na embalagem primaria.Armazenamento:Produto
comercialmente esteril armazenado em temperatura
ambiente.Embalagem Priméaria: Embalado em POUCH laminado e
rotulado conforme legislacdo vigente.Pacotes com até 02
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kg.Embalagem secundaria:O produto devera ser em caixa de papeldo
reforcado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrado co m fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e
que garantia a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade.Caixas com até 1 ,a 2 kg.

02 Carne bovina moida, agua e sal. Sem glten. 625 kg
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicos.
Informacdes Nutricionais: Proteina: minimo 18%;

Gordura: maximo 5%; Sédio: maximo 450mg/100g. Prazo de
Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem primaria.
Armazenamento: Produto comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiente. Embalagem Primaria: Embalado em

POUCH laminado e rotulado conforme legislacdo

vigente. Pacotes com até 2 kg. Embalagem Secundéria:

o produto devera ser em caixa de

papeléo refor¢cado, adequado ao empilhamento recomendado,

lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do

produto durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12kg.
VALOR TOTAL LOTE 11-R$

LOTE 12- INDUSTRIALIZADOS POUCH-CARNE SUINA

ITEM | Descri¢do Qtdes unid
01 Carne suina, agua e sal. Sem gluten. 625 kg
Devera possuir cor, aparéncia, textura e odor caracteristicos
Informag8es Nutricionais: Proteina: minimo 24%;

Gordura: maximo 9%; Sédio: maximo 280mg/100g. Prazo de
Validade: Minimo de 24 meses, impresso na embalagem priméaria.
Armazenamento: Produto comercialmente estéril armazenado em
temperatura ambiente. Embalagem

Secundaria: Embalagem secundéria do produto devera ser em caixa
de papeldo reforcado, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12kg.

VALOR TOTAL LOTE 12-R$

LOTE 13-REQUEIJAO
ITEM | Descrigéo Qtdes unid
01 Requeijao cremoso acondicionado em baldes plastico de | 150 balde
3,600kg, rotulado conforme legislacédo vigente, e validade
minima de 60 dias a contar da data de entrega.

VALOR TOTAL LOTE 13- R$

Todos os produtos deverdo apresentar amostra conforme ANEXO
VIl

O veiculo de transporte devera ser em carroceria fechada, frigorificado
(respeitando a temperatura de transporte do produto).
As entregas deverdo ser efetuadas as quarta feiras as 7:00h; No caso
de duvida em relacéo a qualidade do produto, sera retirada uma amostra
do lote a ser entregue para analise, sendo as custas laboratoriais por
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conta da Empresa ganhadora.

| — O prazo de validade de nossa proposta é de___( ) dias
corridos, a contar da data da abertura dos envelopes n° 1 (proposta).

Il — Prazo de Pagamento:

Il — Declaramos que o VALOR DE CADA ITEM E O TOTAL
estdo incluidos:

a) os tributos, fretes, alimentacao, estadia, encargos sociais;

b) as despesas e obrigacfes financeiras de qualquer natureza; e,

c) todos os componentes de custo dos bens necessarios a perfeita
satisfacdo do objeto desta licitacéo.

RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE:
ENDERECO:
CEP: FONE: FAX:
E-MAIL: CNPJ:
, de de 2.01x. (CIDADE)
ASSINATURA DO RESPONSAVEL
NOME COMPLETO: CARGO:
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3 ANEXO I
DECLARACAO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO

A

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE
A/C. DEPARTAMENTO DE SUPRIMENTOS

Nesta.

Ref.: Edital de Pregéo Presencial Sistema Registro de Pre¢os n.° 007/2016 Sr.
Pregoeiro,

Pela presente, declaro(amos) que, nos termos do art. 4° VII, da Lei n.°
10.520/2002, @ EMPIESA .eeeeeeeieeeieeieee et e e e ereereeeaeaaaaaaaaaaaaaaaaaeeens
cumpre plenamente

0s requisitos de habilitagdo para o PREGAO PRESENCIAL em referéncia,
cujo objeto é a Aquisicdo de Carnes, Frios e Embutidos para a Merenda
Escolar entregue ponto a ponto, conforme especificacdes e detalhamento em
Anexo VI., com a apresentacao na forma editalicio, dos seguintes documentos:

1 -contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se
tratando de sociedades comerciais;

2 -Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério
da Fazenda (CNPJ);

3 -Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo a sede
da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do
certame;

4 -Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Estadual da sede da
licitante ou outra prova equivalente, na forma da lei;

5 -Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Municipal da sede da
licitante ou outra prova equivalente, na forma da lei;

6 -Certiddo de regularidade de débito para com o Sistema de Seguridade
Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS), a da
Receita Federal e a Procuradoria da Fazenda Nacional;

7 -Declaracédo da licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu
representante legal, de que se encontra em situacdo regular perante o
Ministério do Trabalho, conforme disposto no art. 7°., XXXIII, da Constituicdo
Federal, sob as penas da lei (modelo anexo);

8 -Declaracdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante
legal da licitante, assegurando a inexisténcia de impedimento legal para
licitar ou contratar com a Administragao.

Santo Antonio de Posse, xx de fevereiro de 2016.

assinatura do representante legal (com carimbo
da empresa) Nome/RG
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ANEXO IlI

DECLARACAO — REGULARIDADE PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE

A/C. DEPARTAMENTO DE SUPRIMENTOS

Nesta.
Ref.: Edital de Pregao Presencial 007/2016 Prezado Pregoeiro,

Declaramos, sob as penas da lei, que esta empresa encontra-se em situagao
regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do
disposto no inciso XXXIIl do artigo 7° da Constituicdo Federal.

Representante Legal Nome
RG
(com carimbo da empresa)
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ANEXO IV
DECLARACAO DE NAO IMPEDIMENTO

A

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE

A/C. DEPARTAMENTO DE SUPRIMENTOS

Nesta.

Ref.: Edital de Pregao Presencial n.° 007/2016 Prezado

Pregoeiro,

Declaramos, sob as penas da lei, que esta empresa nao incorre

em qualquer dos impedimentos previstos no Edital em questdo, bem

como:

A -Tenha sido declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administracao
Publica;

B -Esteja impedida de licitar, contratar ou transacionar com a
Administracdo Publica do Municipio de Santo Antonio de Posse/SP;

C -Esteja enquadrada nas disposicdes do artigo 9° da Lei Federal

n° 8.666/93, e suas atualizacoes.

Santo Antonio de Posse, xx de
fevereiro de 2016.

Representante Legal Nome
RG
(com carimbo da empresa)
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ANEXO V

PROCURACAO PARA CREDENCIAMENTO

Por este instrumento particular de Procuracdo, a (Razdo Social da
Empresa), com sede (endereco completo da matriz), inscrita nho CNPJ/MF

sob n° ............ e Inscricdo Estadual sob n.° ............. , representada neste
ato por seu(s) (qualificacdo(des) do(s) outorgante(s)) Sr.(a)........cccceevveeeeeeennn. ,
portador(a) da Cédula de Identidade RG n° ....... e CPF
NC.iiieiereeeeee, , nomeia(m) e constituilem) seu bastante Procurador o(a)
ST 1 - ) T , portador(a) da Cédula de Identidade RG n.°
....................... e CPFn°............ccccceceeicinneennns, @ quem confere(imos) amplos

poderes para representar a (Razdo Social da Empresa) perante ....................
(indicacdo do 6rgdo licitante), no que se referir ao PREGAO PRESENCIAL
N.°© 007/2016, cujo objeto é Aquisicdo de Carnes, Frios e Embutidos
para a Merenda Escolar, entregue ponto a ponto , conforme
especificagbes e detalhamento em Anexo VII.,, com poderes para tomar
qualquer decisdo durante todas as fases do PREGAO, inclusive apresentar
DECLARAQAO DE QUE A PROPONENTE CUMPRE OS REQUISITOS DE
HABILITACAO, os envelopes PROPOSTA DE PRECOS e DOCUMENTOS
DE HABILITACAO em nome da Outorgante, formular verbalmente lances ou
ofertas na(s) etapa(s) de lances, desistir verbalmente de formular lances ou
ofertas na(s) etapa(s) de lance(s), negociar a reducao de preco, desistir
expressamente da intencdo de interpor recurso administrativo ao final da
sessdo, manifestar-se imediata e motivadamente sobre a intencdo de
interpor recurso administrativo ao final da sesséo, assinar a ata da sessao,
prestar todos os esclarecimentos solicitados pelo PREGOEIRO, enfim,
praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome da
Outorgante.

A presente Procuracao é valida

por ( ) dias.

Santo Antonio de Posse, xx de fevereiro de 2016

Outorgante
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ANEXO VI-ENDERECO LOCAIS DE ENTREGA

Emei 12 Estacao

Rua Dr. Eduardo Bergo, 340
Vila Esperanca

Emef Prof2.Elisabete Lalla
Villalva.

Rua Cynira Marques César, 433
Bairro S&o Judas Tadeu

Emef Prefeito Augusto Coelho

Rua Amaro Ortis de Campos, 300
Vila Esperanca

EE Santo Antonio

Rua Miguel Russo, 231
Centro

Departamento de Alimentacdo Escolar

Rua Joaquim de Barros Aranha, 210 —
Centro

Emef Mario Bianchi

Rua Francisco Glicério, 141
Centro

Emef Maria Vicencotti

Rua Girolamo Romio, 320
Bairro Pedra Branca

Emef Profd. Mary Rosa Baracat
Chaib

Rua Virginia Gardinalli Lalla, 111
Vila Esperanca

Emef Prof2. Isaura de Carvalho Coelho

Rua Professor Aristides Gurjao, 600
Vila Rica

Emei Maria Carolina Vicensotti
Benedito

Rua Francisco Sanches, 55
Bairro Sao Judas Tadeu

Emei V6 Landa

Rua Amaro Ortis de Campos, 435
Vila Esperanca

Emei Beija Flor

Rua das Tulipas,
Bairro Jardim das Flores

Emei Olga Amélia Luchesi Bergo

Rua Irineu Turola, 351
Vila Rica

Emei Albertina Dias Moraes
Longhi

Rua Geraldo Grimaldi, 350
Jardim Maria Helena

Emef Conceicdo Godoy Menuzzo

Av.Dr.Alberto Aranha Fortuna, 700
Jardim Maria Helena
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ANEXO VII - MINUTA DE CONTRATO
EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N.° 007/2016
CONTRATO N.° xx/2016

AoS .......... (T ) e [ de 2016 a PREFEITURA MUNICIPAL DE
SANTO ANTONIO DE POSSE/SP, doravante denominada simplesmente
CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa ... ,

inscrita  no CNPJMF sob 0 nNnO..ieiieen, , estabelecida
(1 T , neste  ato representada pelo seu socio-
proprietario..........ccceeeeeeenns , brasileiro, (estado civil), empresario, portador da
cédula de identidade -RG n.° .......ccccceeeeeeeee. , inscrito no CPF/MF sob o n.°

................................ , a seqguir designada simplesmente CONTRATADA, tém
entre si como certo e ajustado 0 presente contrato, que sera regida pela Lei
Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, em conformidade com a Lei
Federal no. 8666/93 e Processo Licitatorio n.°90.260 Pregdo Presencial
007/2016, bem como com as clausulas e condi¢cbes a seguir aduzidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

11 - Aquisicdo de Carnes, Frios e Embutidos para a Merenda
Escolar, entregue ponto a ponto conforme especificacdes e detalhamento em
Anexo VI

1.2 - A entrega do objeto deverd ser realizada diretamente pela empresa
licitante vencedora, mediante autorizacdo de fornecimento expedido pelo
Departamento de Merenda, impreterivelmente até 05(cinco) dias apdés
emissao do pedido.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS CONDICOES DE EXECUCAO

2.1- Os servicos serdo executados sob regime indireto na modalidade de
fornecimento pelo menor preco por lote..

2.2 - A CONTRATADA serd responsavel pelo pagamento dos encargos
trabalhistas, fiscais e previdenciarios, resultantes dos compromissos
assumidos no presente contrato.

2.3 - A CONTRATADA compromete-se a manter, durante a execucao do
contrato, as condi¢Oes e qualificacdes exigidas na licitagdo que deu origem a
presente contratagao.

2.4 - A CONTRATANTE ndo assumirad responsabilidade pelo pagamento
de tributos e outros encargos que sejam de competéncia da
CONTRATADA, nem se obrigara a fazer restituicbes ou reembolsos de
valores principais aos acessoOrios que esta despender com esses
pagamentos.

25 - A CONTRATADA adotara todas as medidas legais pertinentes,
precaucbes e cuidados tendentes a evitar danos materiais a pessoas,
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operarios ou terceiros e seu patriménio, assim como todas as medidas
relacionadas ao seguro de seus empregados contra tais danos, ficando
sempre responsavel pelas consequéncias originadas por acidentes que se
verificarem.

2.6 — Os Fornecimentos extraordinarios ou imprevistos poderdo ser feitos
depois de prévia e expressamente justificados e autorizados pelo Senhor
Prefeito Municipal, apés acerto dos precos e desde que comprovada a
existéncia de verba propria e disponivel, mantidos 0s precos existentes na
proposta inicial, obedecidos os termos e limites da Lei Federal n.° 8666/93.

CLAUSULA TERCEIRA - DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL
DE ENTREGA DO OBJETO DA LICITACAO.

3.1 - O fornecimento serd feito em atendimento a requisicdo expedida pelo
Secretaria de Educacéo e Cultura.

3.2 - As requisicdes deverdao conter a identificacdo da unidade requisitante,
indicacdo expressa do numero do contrato, do ndmero desta licitagdo, do
namero do processo, a identificacdo da Contratada, datas, horarios e demais
condigOes gerais.

3.3 - As requisicdes serao expedidas por quaisquer meios de comunicagao que
possibilitem a comprovacdo do respectivo recebimento por parte da
Contratada, inclusive fac-simile e correio eletronico.

3.4 - A entrega devera ser efetuada ponto a ponto conforme solicitacdo e
ANEXO VI. A Prefeitura Municipal ndo se responsabiliza por danos causados
no transporte.

3.5 - O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de sua assinatura, podendo ser estendido mediante acordo
entre as partes, por iguais periodos, desde que mantido as mesmas
condicbes, conforme artigo n.° 57 da Lei n.° 8.666/93 e suas alteracdes
posteriores, sem prejuizo de haver reducdo ou ampliacdo da quantidade
contratada, dentro dos limites legais, a critério do Contratante.

3.6 - Os pedidos das quantidades a serem entregues, serdo efetuados pelo
Departamento de Compras, e deverdo ser entregues em até 05 (cinco)
dias ap6s o recebimento do mesmo. Os pedidos serdo efetuados via fax ou
outro meio habil.

3.7 - Correrdao por conta da contratada todas as despesas de pessoal,
tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, necessarios ao fiel
cumprimento do objeto deste certame.
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3.8 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, a CONTRATANTE
podera:

a) se disser respeito a especificacao, rejeitd-lo no todo ou em parte,
determinando sua substituicdo ou rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das
penalidades cabiveis;

a.l) na hipétese de substituicdo, a CONTRATADA devera fazé-la em
conformidade com a indicacdo da Administracdo, no prazo maximo de 10 (dez)
dias, contados da notificagéo por escrito, mantido o preco inicialmente
contratado;

b) se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes,
determinar sua complementacao ou rescindir a contratacdo, sem prejuizo das
penalidades cabiveis;

b.1) na hipotese de complementacdo, a CONTRATADA devera
fazé-la em conformidade com a indicacdo do Contratante, no prazo maximo
de 10(dez) dias, contados da notificacdo por escrito, mantido o preco
inicialmente contratado.

3.9 - O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de sua assinatura, podendo ser estendido mediante acordo
entre as partes, por iguais periodos, desde que mantidas as mesmas
condicbes, conforme artigo 57 da Lei n.° 8.666/93 e suas alteracbes
posteriores, sem prejuizo de haver reducdo ou ampliacdo da quantidade
contratada, dentro dos limites legais, a critério da Contratante.

CLAUSULA QUARTA - DO PRECO

4.1.- O valor total estimado pela contratacdo do objeto deste Contrato
sera de R$........cccoeee. (e ), devidamente ofertado pela CONTRATADA
na PROPOSTA COMERCIAL — ANEXO | do Edital, a qual fica fazendo parte
integrante deste.

CLAUSULA QUINTA - DAS CONDICOES DE PAGAMENTO
51 - O pagamento sera efetuado mensalmente pela Tesouraria da
Prefeitura, mediante cheque ou por outro meio indicado por ela, apés 10

(dez) dias uteis, contados da data de entrega da NOTA FISCAL/FATURA,
acompanhada do atestado de recebimento dos servigcos expedido pelo Setor

Almoxarifado, sempre condicionado a apresentacdo dos comprovantes de
recolhimento dos tributos relativos ao INSS e FGTS.

5.2 - Sendo a NOTA FISCAL/FATURA devolvida para correcao por parte da
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CONTRATADA, o prazo para pagamento sera contado a partir da data
de sua reapresentacao, satisfeita as exigéncias do item anterior.

5.3 - Em caso de eventuais antecipacdes de pagamentos, o valor a ser pago
sofrerd um desconto, calculado pro-rata utilizando-se o indice IPCA-IBGE
(indice de Precos ao Consumidor Ampliado do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica), referente ao més anterior em que ocorrer o
pagamento.

5.4 - Na hipétese de eventuais atrasos de pagamento, a CONTRATADA
recebera a diferenca do valor entre o dia pactuado para o pagamento e
aguele de sua efetiva concretizacdo, mediante requerimento protocolado no
Setor de Protocolo da Prefeitura, calculado pré-rata utilizando-se o indice
IPCA-IBGE (indice de Precos ao Consumidor Ampliado do Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica).

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTE
6.1 - Ndo havera reajustes de precos.

6.2 - As hipoteses excepcionais de revisdo de precos serdo tratadas de
acordo com a legislacdo vigente e exigirdo detida andlise econdmica para
avaliacdo de eventual desequilibrio econémico-financeiro do contrato.

CLAUSULA SETIMA - OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA
CONTRATADA

7.1 - A CONTRATADA além das demais responsabilidades previstas neste
contrato, e seus anexos, obrigar-se-a:

a) - Organizar-se técnica e administrativamente, de modo a cumprir
com eficiéncia o objeto deste contrato;

b) - Permitir e facilitar a CONTRATANTE o acompanhamento e
verificacdo do fornecimento dos materiais em questdo, 0 que ndo isentara
a CONTRATADA de suas responsabilidades.

CLAUSULA OITAVA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA E RECURSOS
FINANCEIROS

8.1 - Os recursos orcamentarios correrdo por conta das dotacOes
orcamentarias do exercicio de 2016.

01.02-EXECUTIVO

01.02.19-MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR
12.306.0230.2058-MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR
3.3.90.30-MATERIAL DE CONSUMO

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO

9.1 - A CONTRATANTE podera rescindir o presente contrato, de pleno direito,
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independentemente de qualquer formalidade, sendo assegurado a
CONTRATADA o contraditério e ampla defesa desde que ocorram as
hipoteses previstas no artigo 78 da Lei Federal 8666/93.

9.2 - No caso de rescisdo amigavel, fica assegurado a CONTRATANTE o
direito de exigir a continuidade do contrato durante o periodo de 10 (dez) dias.

9.3 -Todas as condi¢bes constantes do Edital de Licitacdo e seus Anexos,
a proposta aceita, que geraram o presente contrato, ficam fazendo sua parte
integrante, independentemente de transcricao.

9.4 -O presente contrato rege-se pelas disposicdes da Lei Federal n.°
8.666/93, e suas alteracdes, pela Lei Federal n.° 10.520/02 e demais
normas regulamentares apliciveis a espécie.

CLAUSULA DECIMA - DAS SANCOES EM CASO DE INADIMPLEMENTO

10.1 - Em caso de recusa da vencedora em assinar o ajuste dentro do prazo
estabelecido, ou de inexecucédo total ou parcial do ajuste, a Contratada fica
sujeita as sancdes previstas nos Artigos 86 e 87 da Lei Federal n.°
8666/93, suas alteragbes posteriores e demais normas pertinentes, sendo
que, com referéncia as multas, serdo aplicadas como segue:

a) - 20% (vinte inteiros por cento) sobre o valor da proposta pela recusa
de assinar o contrato ou nao retirar o instrumento equivalente, no prazo
estipulado;

b) - 0,3% (trés décimos por cento) sobre o valor do contrato, em
relacdo aos prazos fixados por dia de atraso;

c) -1,0% (um inteiro por cento) sobre o valor do contrato pelo
descumprimento de clausula contratual;

d) -10% (dez inteiros por cento) sobre o valor contratual por
inexecucdo parcial do contrato;

e)-20% (vinte inteiros por cento) sobre o valor contratual pela
inexecucdao total do contrato;

f-) 0,2% (dois décimos por cento) sobre o valor do contrato pelo nao
atendimento das exigéncias formuladas pela fiscalizacao;

10.2 - As penalidades poderdo ser aplicadas concomitantemente, conforme §
2° do artigo 87 da Lei Federal n.° 8666/93 e suas alteracbes posteriores,
bem como seréo aplicadas sem prejuizo das demais san¢fes de natureza
administrativa, civil e criminais.

10.3 - O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias uteis.
Em ocorrendo atraso no recolhimento do valor da multa o mesmo sera
corrigido monetariamente.

10.4 - A critério da CONTRATANTE e, em sendo possivel, o valor devido a
titulo de multa serd descontado da importancia a receber pela
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CONTRATADA. Néao havendo pagamento pela empresa, o valor sera
inscrito como divida ativa, sujeitando-se ao processo executivo.

10.5 - As sanc¢des sao independentes. A aplicagdo de uma nao exclui a das
outras.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — COMUNICACAO

11.1 -Todos o0s pronunciamentos entre as partes deverdo ser feitos e
formalizados por escrito, sem o que nao terdo validade, devendo
obrigatoriamente constar como referéncia o nimero da presente contratacao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOCUMENTOS INTEGRANTES

12.1 - Para todos os efeitos legais, para melhor caracterizacdo, bem assim
para definir procedimentos e normas decorrentes das obrigagbes ora
contraidas, integram este Contrato, como se nele estivessem transcritos,
com todos 0s seus anexos, 0s seguintes documentos:

a) -Edital de Pregéo Presencial n.° 007/2016
b) -Proposta Comercial da CONTRATADA.

12.2 - Os documentos referidos no presente item séo considerados
suficientes para, em complemento a este Contrato, definir sua extensao e,
desta forma, reger a execucédo do objeto deste Instrumento.

CLAUSULA DECIMA - TERCEIRA - FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de Jaguaritina, Estado de S&o Paulo, como o
anico capaz de conhecer e dirimir as davidas e litigios do presente instrumento
e seu objeto.

E, por estarem assim justos e acordados, as partes assinam o presente em
03 (trés) vias de igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo:

Santo Antonio de Posse, xx de fevereiro de 2016.

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DE POSSE
Contratante:

EMPRESA
CNPJ/MF n° Contratada:
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Testemunhas:

Nome:
Nome:
RG n°:
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EDITAL PBEGAO PRESENCIAL N° 007/2016
ANEXO VIII -EXIGENCIAS TECNICAS PARA AQUISICAO DE
CARNES,FRIOS E EMBUTIDOS”

EXIGENCIAS TECNICAS

A licitante vencedora devera apresentar para todos os produtos no prazo de

03 dias uteis:

¢ 02 amostras em embalagem original (embalagem primaria), contendo em seu
rétulo todas as informacdes necessarias, de acordo com a legislacdo vigente.
As amostras devem estar devidamente identificadas com o nUmero da presente
licitacdo, niumero do item a que se refere e nome da empresa proponente;

e Comprovante de entrega das amostras, em duas vias, preenchido pelo
proprio licitante;

e Cépia reprogréfica autenticada ou original da ficha técnica completa, assinada
por pessoa devidamente habilitada;

e Cépia reprografica autenticada ou original Alvara de funcionamento expedido
pelo Servico de Vigilancia Sanitaria OU érgdo competente da empresa licitante.

e Copia reprografica autenticada do certificado de registro do produto no érgao
competente, ou da sua publicacdo no diario oficial da uniéo;

e Cépia reprografica autenticada ou original do registro de rétulo dos produtos
acompanhada do memorial descritivo, emitido pelo 6rgdo competente;

¢ Copia reprografica autenticada do registro da empresa junto ao Ministério da
Agricultura, com apresentacéo do SIF ou SISP, ou ainda Municipal do setor de
Agricultura (proprio), demonstrando que esta apta ao seu funcionamento
regular, conforme o caso;

e CoOpia reprografica autenticada do registro da empresa e do responsavel
técnico na entidade profissional competente (CRMV);

A amostra que nao atender as especificacbes do Edital acarretard a
desclassificacédo da proposta, a teor do que dispde o Artigo 48, da Lei Federal
n.° 8.666/93

O produto que for atipico ao habito alimentar dos alunos sera submetido a teste
de aceitabilidade de acordo com a Resolucéo / FNDE / CD / n.° 032 de 10 de
agosto de 2006 - Artigo 15 8 5° e 6°.

Na data da assinatura do contrato a empresa devera ainda apresentar no
prazo de 10 dias Uteis apds a sua convocacao os documentos abaixo:

¢ COpia reprografica autenticada do laudo bromatolégico completo de todos os
itens, comprovando as caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas,
microbioldgicas, microscopicas de cada produto. Os laudos apresentados ndo
poderdo ter data superior a 360 dias e deverdo ser emitidos por Laboratérios da
Rede Oficial do Ministério da Agricultura para realizacdo de analise de
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k alimentos de origem animal ou Laboratério da Rede Oficial do Ministério da
Saude ou credenciado pelo mesmo para analise de alimentos para fins de
registro ou controle, ou ainda Laboratérios pertencentes as Universidades
Federais ou Estaduais
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ANEXO IX-TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO
CONTRATOS OU ATOS JURIDICOS ANALOGOS

CONTRATANTE: PREFEITURA SANTO ANTONIO DE POSSE/SP
CONTRATADA:
CONTRATO N.°

OBJETO: "AQUISIQAO DE CARNES . FRIOS E EMBUTIDOS ”,conforme
Edital Pregédo Presencial n°®007/2016 e demais anexos, que,
independentemente de transcricéo, ficam fazendo parte deste
instrumento.

ADVOGADO(S): (*)

Na qualidade de Contratante e Contratado, respectivamente, do Termo acima
identificado, e, cientes do seu encaminhamento ao TRIBUNAL DE CONTAS
DO ESTADO, para fins de instrucdo e julgamento, damo-nos por CIENTES e
NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitacdo processual, até
julgamento final e sua publicacdo e, se for o caso e de nosso interesse, para,
nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito da defesa,
interpor recursos e 0 mais que couber.

Outrossim, estamos CIENTES, doravante, de que todos os despachos e
decisbes que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serao
publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do
Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, de conformidade com o artigo 90
da Lei Complementar Estadual n° 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se,
a partir de entéo, a contagem dos prazos processuais.

Santo Antdnio de Posse, XX de xxxxx de 2016.

MAURICIO DIMAS COMISSO
PREFEITO MUNICIPAL
CONTRATADA:

Nome e Cargo :
RG:N.°

CPF: N.°
E-mail instituicional:
E-mail Pessoal

(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido.
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